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vetfchiedenen anbern Fleifchfpeifen. 109
fenund Wadjolderbeeren, begiefe bfters den Sehlds
gel bamit, brate ibn mit jammt der Beine in einee
Beatpfanne, und made, wenn v gebraten ift,
eine gute Kapeifof dagu,

Hithuer mit Mauraden.

Bereite fanber gepuste Hiihner, geefiiice fle
in vier Theile, dhnfte fie in Butter, giefe cine

.gute Rindfuppe daran, und Taf 8 ficden, Dann brenue

¢ in der redyten Dicke ein , nimm feifde oder ge=
dberte , cin wenig fiberfottene und fouber gewafdye:

ae Mauracden, dinfte fic in Butter, mit geimes

Peteefilr, und ein wenig Gemmelbedfeln; ulest gib.
Mildyrahm gut gewiirst, wi¢ audy die Hibner,
vidite ¢8 an, die MNancacdhen davitber, und Taf ¢8 auf
einer Gluth einen Sud aufthuu.

mufcherin.

Nimnt die mufd)érln ,  wafde fie in Wein
aug, Denad) nimm Butter in eine ‘NReine, g¢ib
Gemmelbrifeln datyn, laf ¢8 gelb weeden, dann

gib den Wein in die Brofeln und die Mufdheclndarz |

su, laf 8 ecin wenig ofhinften, DdDann gib e8 fiber
cinen Beaten; wann du eingemadte SHendeln haft;
fo gib den Wein wo Ddie Mit{dherln darein geras
{dhen. worden find in die Sofie; und laf 8 in fels
Ber eint wenig fieden, Ddaunn ridite e8 mit Den Hens

. deln gur Safel.

- Seber: Reig. .

GCdabe die Leber Herans, und Hacke fic mit

ein wenig Swicbel fein jufammen, Dann gib 8 in
cin Haferl, {dhlage Gyer darein, und thue ein ez

* nig Mebl daryu, vesvihre ed mitfammen, Dann gib
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