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98 Bon Bratenr, Cingemachten, und

mel mit Limoniefdalen darunter , treibe dann cin
wenig Butter oder Mark ab, ¢ib dad Gehad hins
eiti, fdlage ein odee jwey Eper davan, und falze
¢8; binde 8 in cin Sud), fiede ¢8, und ridte es
wie Das BVorgebende an.

Ralbspdgerin.

Nimm vou cinem Ealbernen Sdhlagel das Bratt,
{dhucive langlichte Sehniseln diinn Hecunter , foviel
du beandft, prade fie gut, falze fie cin, nimm ein
Gtiikel Sardellen oder Lintonie daranf, widle fie gut
jufommen, ftede ffenady der Duer an dem BratipieR
und brate fie, begiefie fie bfters mit Butter und Limos
niefaft, wenn fic gebraten find, befhe fie mit Sem:
melbedfeln, wenn dicfelben e¢in wenig braun wetder,
fo vidhte fie sierlid) auf eine GShirffel an, gib Limoz
niefaft mit Butter vacauf, und ridte fic an.

Kubeuter ftatt Cingemadhten.

Nimm cin Kubenter , wafdie e3 aud, fodse ed
weid) und falje e8: wenn e8 gefotten ift, fo fdneiz
e e8 Dlattlidht wie eine Leber , nimm cine Frifaf
feepfanne, gib ein Fett davein, leg das blattliditge:

{dnittene Kubeuter Hinein, und briune es auf beyz

- pen Geiten ein wenig ab, made wie ju einem
" Hendl eine gute Cinmadifofie mit Linonie,, gib das
gebraunte Cuter in diefelbe Hinein, und loff 8 diin=
 ften, f[ditte Wein oder Effig Darhiber, Ddamit ¢d
- gefdymac wird, o
: ®efiilite Leber.

Nimur die Leber, ziche die Hant ab, nimm
. eint Meffer und untergreife o8 in ber Mitte, wie eis
ne Bruft, dann fdhabe mit den Meffer ¢in wenig:
Qebet heeans, Dade Ddie Herausgefdhabte Leber mit
Swieheln und Peterfillfrautel Flein unter cinander;
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