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parfenter]. L
. Nimm Semmeln, reibe die Ninden ab, wei:
e die Shmolin in Mild, deticke fie gqut aus,
Yernady nimm Odfenmark, flaube dic Beine das

~ pon, und gib es Darju; ferner nimm Butter, gib |

drey oder vier Syer Dargu, und treibe e mit ein:

andee ab; nimm die eingeweidite Semmeln und

supfe fie nidyt gac ju lein and cinander , und gib
fie nebft den Marf untee a8 Abgetriebene ; ed darf
abee nidht ju febr verviibet werden; aud Musfats

piiih und Saly gib darsu, nun binde s endlidy e -
der in cin naffes Sudy, laf es nidit gar lange fie:
én, fdncide es danu blattlidht, gib Suppe dariis

Yot , und danu jue Tafel.

, . Scberenterl. v
. limm cine Filberne oder [immerne Lebee,
und Hade von Veinen ausgeblanbtes Odyfenmart
flein daruater; veibe von ciner Kreuger: Senmel
dic RNinde ab, und weide die Schmoln in RNind:
fuppe cin, dedicfe fie aus , und hace felbe gut Darun:

fer. Nun teeibe Butter ab, gib jwey Eperdotter,
a8 Gehadte, die abgerichenen Semmelbeofeln,
‘SNuskatb(fh und Saly davunter, und ehihre alled
 gnt uater cinander; dann gib ¢8 locker in cin frarf
“naffes Thde!l uad [aff e8 redit auffieden. Hernady

nimm e8 heraus, fdneide mit cinent Faden Fingets
pidke Gpalteln hecunter, und gib fie in Nindfuppe.
(Wean man will, fo fann man in Butter gediin-
ftete Petee(ill - Reauteln davunter geben), o
Qalberfleifdh - Cnterl. T
Hade cin Kalbfieifd fein jufommen , Dad

aund eine in Mild geeidte und audgedeiidte Sem-
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