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nimim ¢8 Heeaus, Idfe den Gpagat und den Gpedk

davon weg , und feibe das Fett ab, gib in die ubeis

ge Cof etwas Limoniefoft; wenn du nun antidy=

teft, fo fege das Hendl auf eine Sdyirfjel und

feibe die furze Gofi daviiber, fo ift ¢8 fertig.
Alte Henne auf Haafenart.

Nimme cine alte Heane und tednfe fie mit Cf:
fig, puse fie Falt oder warm, fdneide Den SKeopf
and die Kndbeln weg, nimm das Cingeweide und,
ven RKeopf berausd, die Flligel werden bey den Leiz
 be abgeBackt, {dincide den Baudy bis anf die Bruft
aufwarts auf, lege die Bruft hevliber, frede cin

Gptiefiel fiber Das Lody, wo der Keopf wae , Damit
¢s wie ein Haafe ausfieht, dann wafde s aus und
fafze 8 ein; wenn e8 eine ga alte Heane ift, fo
Fannft du fie swen vder drey Sage in der Veise lafz
fen, dant fpicde fie wie einen Haafen mit Spec,
und ftecke fie an den Gpiefi, oder fege fic in eine
Beatpfanne , nnd brate fie mit der Beige, nuters
veffens madye cine Kapriefof, nimnt ein wenig Mehl
in cin Hiferl, oib ein wenig Mildeabm davein,
und efifee ¢d ab, und dann ein wenig Beis darju,
vaff fie die redte Dide erbalt, Taffe e8 auffies
e, Daun gib gefdnittene Limoniefdhallecl und
Rapeie dacein, und laff ¢8 nod) cinmal aufficden,
fo ift fie feetig, wenn du nun die Henne antidy=
teft, fo lege fie anf die Sdhhiffel . und gib ein wenig
Gofie dariiber, dann gib die Sofic in cine Sdale

mit anf Die Safel. - :
Gebratene Tauben.

Nimm Tauben und ftidh fie ab, nimm den
Reopf und Shlund Heraus, ftofie fie fobann.in ein
ficdendes Waffer und puse fie, Damit die Sedern
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