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vevfchicdenen anbefn Sleifch - Gpeifen. 89

~ dfen jufammen, 'ftecfe e8 an den Cpicf, wie bewnft,
‘prate ¢8 nund gibs jur Tafel. :

: Hend! auf Repphuhn Art.
Mimm cin lebendiged Hendl, fiede CEffig mit:
Beinfrautel und Swiebel, nimm as Hendl, ftece
- felben einen Teichter in den $Hald, uvnd giefie den
fiebenden Effig Hinein, bange es auf und faf 8
. austibfen, Danu puge 8, wic bewuft, vud fpide
poer binde ¢8 mit Sped ein, wic cin Nepphendl,
brate und begicge e8 mit Butter , Cffig und Limoz
niefaft: weng das Hend! gebraten ift, fo begiefie
¢ mit Dem Safte, und of ift fertig; fo, daf edgue
Zafel gegebent werden fann, :

; ®editnftes Hendl,
Puse das Hendl wie bewnft, jerfdineide e,
nimny eine Neine, gib Butter und Swiebel ineins
dann falze 8 ein, thue ed in die Butter, faf 8
dinften, dann ftaube cin wenig Mebl davan, und
{af ¢8 nod cin wenig dinften, dann gib gefdnit:
tene Limonie und Fleifdhfuppe duran; wann bas

Hendl gut audgefotten ift, feibe die Soff ‘Dariiber,
fo ift e fertig. S \

Hendl in Peterfitifrautel oder grimen Grbfen.
Beeeite das Hendl wie bewuft, simm eig
Reindl, gib ein Sthickl Butter dacein, nimm Peterfillz
Frautel, wafde fie aus, und Hacke fie mit einem Wies
gemeffer gufamnen, loff die Butter seefdleidien,

© gib cin wenig Meb! darvan,; Das du Cofi genug
befommit, wean Butter und Mebi aufgefamt habew,
fo gib Peteefiliéranrel darein, [lege Das seegliedeste
Hendl daryu, lof 8 cinditnften , dann gib Fleifds=

~ fuppe dacan, falze ¢8 gefdmact, und gibs jue
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