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34 :  Bon Eyerfpeifen,

Gemmelbedfeln und wale fie, BHeenad laffe ein
Gdymal; beif weeden, lege diefe Cyer Dincin, und
backe fie lidhtheaun aus, und lege fie anf eine Sdif=
fel Deraus, dann nimm cine Sdirffel, fdmiere
fie mit Butter, gib oudy ein wenig Nabm dacan,
falze 8, fodann nimm Ddie gebatfenen Cyer, fdhneiz
be fie nadh der Ldnge nad lege fie anf ven Ridfen
in Diefe gefdhmicete Seyiiffel, bdafs aber die Ditter
in die $65e Eommen , und laffe e auf der Gluth aufs
fodhen, fo find fie fertig, ‘
' Gefulite Sper.

Rimn Cyer fiede fie Hact, dann [Bfe fie bon
ven Sdialen, fodann fdhneide fie nady der Lange
von einander, [bfe die Dbtter Herausd, nud gib fie
it citien Weidling, secteeibe fie und falzees, alddann
gib cinr wenig Nahm und Elein gefchuittenen Sdnitt:
ling Darein, und verehhre fie gut untereingnder, hets
nady madge Fleine Kaddel darvaus, uud fitlte das
MWeifie von Eoeen damit, madie Dann mit dem ums
gefehrten Meffer cin Oifter darauf, fodanu {dmiere
cine Shhffel mit Duttee, gib ein Rabm davein
und falze e8, dann fege die Eyer auf den Nicent
in die Sdiiffel, gib vaten und oben Gluth und laffe
fie auffodien, fo find fie fertig.

@efitiite Cyer mit Hiring oder Sardellen.

 Gicbe die Cyer Hart, fe fie aus den Sda=
Jett, Dann {dneide fie nach der Lénge von einandes
und nimm die Dbtter Heraus, fodann nimm die
Dbtter in einen Fleinen Weidling, und jecreibe fie.
NRimm alsdann einen Hiring (oder Sardellen) puse.
ibn fauber, und Backe ibn gang fein mit einem
Wiegmeffer sufammen , nimm fodants dey gehacten
Hhving (oder Sardellen) und gib fie in die abgetries
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