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50 Bon ben in Suppen eingulochenden Speifen,

dic gebackte Qebee, Dbie abgetricbene Butter, und
Die vou der Mild) ausgedeiicften Semmeln jufam:
men, {dlage ein €y davan, fale e8 gefdmad,
und treibe fie gut untee cinander ab, dann made
Knddeln davaus, und fdlage fie in eine fievende
Sleifdfuppe davcin, und loffe fie ansfoden, fo find
fie fertig. :
RKalberne Brattnddeln.

Sdabe das fhlberne Bratt von den Hiuten
ab, dann veibe die Rinde vou den Semmeln und
weidye fie in die IMildy, fodann Hacke bas Fleifd
mit ein wenig Swiebel fein jufammen, alSdann
teeibe eine BVutter gut ab, defife die Sermmel von
der IMNilds gut aus, und veerhibre fie gut in But:
ter ab, fodann gib a3 aehacfte Fleifh Bincin,
falze e8, und veerifre 8 gut untereinander, dann
fdblage etlidhe Eyee davan, vereibee fie ebenfalls
unteveinander ab, und fdlage fic in cine ficdende
ANindfuppe ein, und laffe fic veefodien, fo find fie
fertigs 5o , :

Knbbdel gon geFodsten Kalbfeifd. !

Hade a8 Fleifdh mit Peteefitfeiutel und
Chuittling fein jufammen, weidie abgerichene Sem=
meln in Mildy, treibeDann ein wenig Butter (oder
Sette) ab, deice die in dee Mild geweidhten Sem:
meln gut aud, und veredbre fic in Die abgetriebe:
ne Butter, gib alddann das aehadte Fleifdh dagu,
fdlage fo viel Eyer als du beaudift Hiencin, falze
ed ein mwenig, und verrfibre ed gut untercinander
ab, Dernadhy {dlage die Knbdel-in rvine fledende
Jindfuppe Dienein, wad laffe fie audfodien , fo find
fie fevtig, R
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