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Botr Fajtenfuppern, - : 17

Gine geftofiene Hechten - oder Karpfenfuppe

. Bereite einen gebadencn Hedhten oder Kar:
pfen, und ftofe felben Flein in cinen SNorfer mit ges
* pfarsten Brod und Swicbel, gib felbes in ein Kaftrol
oder Hafen, giefie cine gute Erbfenfuppe daran und
gib gefduittenen Jellecie Hinein, laffe oo wohl unz
tercinander fieden, Deenach madye cine Butterfof,
gib ed in die Cuppe Diaein, laffe e8 Foden und
verefihre o8 gut untercinander, falze 8 gefdimack
und vidste fie tber gebAbte Sehnitten an, fo ift ¢
fertig. e LA

. &inte bohmifche Supye.

Creftlidy fiede die Eebfen {dbn weidh, Hernady
teeibe fie durd ein Sieb, fo viel du Suppe braudft,
ou Faunft eine Elein gefottene Gerfte davein foden,
viibre o8 gut ab, gib ein wenig Musfatblith und
Gafean dazu, fafze e8 gefdhmad und gib cin wettig
Butter davan, lafi ¢s einen Sud anfthun und vidite
ed an, fo ift e8 fertig.

Gine abaégofiene Suppe.
_ ®ib, ein Cyerdotter i ein Hifee!; dann ¢in
CHIBfiel voll Mildy daran, fpriidle ¢5 gut ab, giefe
cine fiedende Eebfenfuppe davan, und vidhte fie fiber

gebhbte Genitten an, fo ift 8 fertig.

Gine SMildrahmiuppe. =
9Muf eine albe Rabim nimm juocy gute Kodbs
16{fel voll Mebl, tiihre e8 mit den Nabm aw, wenn
nug das Meh! mit demt Nabm gut atigeeiihet ift,
fo gib den fibrigen Nabth darein, gicfie Dann eine
Maaf ficdended Waffer darein, perenbre ¢ gut,
falze e8, fo ift ¢6 fertig: o o
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