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fod). Waffer 6 bis 10 Min. ziehen laffen; tgl. 2 bis 3
tleine Saffen). :

b) Walnupblitter (3 Defagr. in 11 Waffer 15 Min.
fodjen; als Babdzuguh verwenbden).

279, Genejende,

a) Budyweizen (41 Mild) und *4 1 Wajfer zufammen
auffodjen, unter Umrithren 1 bis 1% CHL. Budyweizen-
griige und 1 CfL. Juder einviihren, bis jdhleimige Suppe
entjteht. Sernacd) nod) % Gtunde giehen laffen und tgf.
1mal {oldye Menge geniefen).

280, Gejdywiiljte.

a) RKdfepappel 3, Holunderrinde und -blatter 2 (eine
Handooll in %1 Waffer 10 Min. fodjen; Umidlige
macdyen).

b) Sopfenbliiten (frifdh)); Saft auspreffen und auj-
legen.

¢) Leinfamen (abfodjen und beif auflegen).

d) Dtllfamen (in Leindl fodjen und heif auflegen).

e) Bodshorntleepulver (2 CBL in 41 fod). Waffer
10 bis 12 9Min. ziehen laffen; 1 CBL Cffig dazu; auf-
legen).

281, Gejdwiive.

a) Lilienzwiebel (jerquetfihen und auflegen).

b) Cnzianwurzel 2, Kéfepappel 3 (3 GRL in sl
Waffer 5 bis 8 Min. fodjen; auflegen). :

c¢) Ringelblumenfaft (3 Feile mit 2 Feilen Honig,
1 Feil ungefalzener Butter und foviel Mehl vermengen,

~ Daf Galbe entiteht; diefe auflegen).

d) Snoblaudy (braten und auflegen).

e) Porreezwiebel (in Mildy fodjen und auflegen).

) Mohrenfraut (frifd); (3 Teile zerftofen mit 1 Jeil
SHonig vermengen und auflegen).
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