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Gefrornen und Getvanfen, 391

Gefiilite Semmeln auf andeve Avt.

Reibe von Rundfemmeln die RNinbe ab, fdneide in
der Hihe an felben eine Liicke aug, und nimm die Schmol:
Tent heraus, Nun fchile Aepfel ; und beveite {ie, wie die
Borigen., Bacde dann die Semmeln aud dem Schmalze,
und fiille fie mit den durdygefchlagenen Aepfeln; hernad
fhmiere eine Scbiiffel mit Butter, und fepe die Sem-
meln darvauf; dann nimm auf 2 Semmeln 2 Eyerdotter,
fpridle fie ab, gib ein halbed Seitel Mildh darju mit
Bucfer und Limoniefhalen, und giefe fie iiber die Sem-
meln, bacfe fie bann in ber Rohre, {o find fie fertig.
Wann du fie auf die Lafel gibft, fo fannft du fie aud,
wenn du willft, mit Sucfer befden.

Guly von NufEernen.

Stofie 4 Loth ausdgeldste Nufferne in einem Mor-
fer, bann fege eine halbe Maf Oberd auf dad Feuer,
unbd laf e8 fieben. Gib mun mit Sucer bdie geftofenen
Nufferne in das gefottene Obers, vithre fie gut water:
einanbder, und laffe fie nod ein wenig fieden. Hernach

gib ein Loth aufgeloste Haufenblafen dbavunter, feihe den -

CGubd durdy ein udy, und treibe mit dem umgekehrten
Loffel auch die Nufferne gut duych dad Tuch in eine
©dale, ftelle fie nun an einen falten Ort, bis fie fuls
gen; bann ift die Suly fertig.

Guly vou rothem WMein,

@ib ein Loth fdhone gute Haufenblafen mit Jucfer
und Waffer auf die Gluth, und laffe fie aufidfen; dbann
laffe eine halbe Maf Wein, weifen oder rothen, in einem
meffingenen Pfandl fieden ; fobald ber MWein gefotten
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