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und vithre fie gut; dann fdlage von 4 oder 5 Eyern
einen fteifen Schnee ; wenn du fiehft; daff der Jucter ju
wenig fey, fo gib nody ein wenig geftofenen Juder darju,
dant den Schnee, audh ein wenig Limoniefaft, und wevs
riihre e8 gut, dann fhmicre eine Schiiffel gut mit Bute
ter, gib dad Gerithrte davein, fireiche e aunfwdirts,
wie einen Verg, dann bace ed in der Nohre, und Fu.
cere e8 in ber Hobe, fo ift ed fertig.

Gefamte Milch

Nimm eine Halbe oder 3 Seitel Faltes Dbersd mit
Limonie - und Banilliegerud) und Suder, bBag ed {if
genug ift, fpriidle e8 mit einem Syriidler, daf 3 einen
Fam madyt , nimm den Fam mit einem Vadldffel auf
eint Haarfieb herausd, daf dad Dberd ablduft, und der
Fam allein bleibt, und fpriidle e3 wieder; nimm bden
Fam von dem Sieb, und lege ihn auf eine Schiifel
oder Teller, daf er aber recht falt ift, und madhe eiiten
Berg, und fo fahre fort, dann gib Hohlehippen
auf einert Teller darguj wennt dit felber Hohlehippen
badeft, fo made Starifeln davon, fille fie mit Fam,
ftecte fie gierlich Binein, und gib fie jur Tafel,

Cingefottene Muskateller - Birneu.

Nimm fchone MusFateller- Birnén, fiich in der Hie
be den Bosen gans feidht ausd, und {dhneide den Knopf
von bem ©tingel weg. Nun fiede ein Halbes  Pfund
Sucfer mit einem halben Seitel Waffer in einem Veden,
und lautere ihn wie bewuft, nimm ihn vom Feuer,
und gib ein Pfund Birnen hinein und laffe fic langfam
Fodhen ;. probire nun eine Birne, fhueide fic von einaite
der, und wenn der @ud {hon bid Ju den Kernen einges
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