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384 Bon verfhiedenen Sulzen, Eingefottenen,

Gingefottene Mavillen auf andeve Art.

RNimm nicht gar jeitige. Marillen, fddle fie ab,
und nimnt den Kern davon, dantt fdhneide fie von einanz
pet: Nun gib ein S})funblguder it einem halben Sei-
tel Waffer in ein meffingened Becen, und laffe ihn
darin fieben, Befpritse aber den Bucfer oOfterd mit Waf:

fer, Daf er fih Fldrt; nimm das Unreine in der Hohe

ab, und laffe ihn eine Weile fochen. Hernad) gib ein
Pfund Marillen in den gefottenen Jucter, und laffe fie
darin ein wenig fochen. Sobald du fiehft, daf die Ma-
villen durchgefocht find, und hellgelb werden, fo lege
fie auf ein Haarfieb, daf der Saft abfeiht, und laf
ihn dann yieder in Dem Becfen fochen, bid er ein biss
hen Dick wird. Hernadh) gib die Marillen in das Glas,
und wann der Teft gut dick ift, fo giefe ihn auf die
Marillen, und verbinde dad Glasd wie bewuft, fo find
fie fertig.
Mafchansfer - Kodh.

Rimm fhine Mafdanyfer, ficy den Boen  aus,

Yege fie in ein reines fiebended MWaffer, und laf fie fie-
den; wann fie weich genug find, nimm fie heraus, fcha-
be Das Unreine aug, und lege fo viele nach und nach
pinein, fo viel du braud)ft, dann treibe fie durdy eint
Gieb; auf ein halb Pfund Mafchanzter - Teft, nimm
8 Loth Sucker, gib den Jucker in eine meffingene Pfanne,
und 2 Loffelvoll Wein darzu, um den Jucker aufzuldfen,
dann gib ben Teft hinein, und laffe ihn langfam Dick.
einfodjen, ywann ev dicf genug ift, fo gib i in einen
$Beidling und laf ibn auskiblen ; wann er audgefiihlt
ift, gib Limoniegevuch darau, fhlage 2 Eyerdotter darein,
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