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578 Bon verfdiedenen Sulzen, Eingefottenen,

fohon Dictlicht- wivd, gib Sucker: bavgu, daf die Siifie
vorfdhligt 5 nun gib in ein veined Hiferl 4 frifche Gyers
oitter, riihre den fiedenden Schokolade nad) und nach
davan, feibe ihn dburd) ein Sieb, laffe ihn austihlen,
und fehiitte ihn in die Gefrierbiichfe, dann verfahre auf
die Art, wie fchon bewuft.

Gefrornes von SdyoFolade auf andere Aet.

Jeibe 5 Tafer] Schofolade auf einem Reibeifen,
dann laffe in cinem Becfen eine halbe Maf Obers ficden,
und gib ein Biertel Pfund Sucfer mit dem geriebenen
Gdyofolade darvein, und laf ed wieber auffieben, gib
auch Banille in den Sud; dann feihe e8 durdy ein Haar:
fieb, laffe e8 quskiihlen, und gib e8 in die Gefrierbiid)s
fe; dag Weitere ift dir ohnehin bewuft. t

Auf diefe Art Fannft du von BVerfdhiedenem Gefror-
e madenr, was, und wie du willft.

Gefrornes von Banille.

Gib in ein meffingenes Becfen eine Maf guted Obers,
dann 2 oder 3 BVisfoten hinein, und laffe fi fie weichen,
fihlage 16 Gyerdbtter Daran, fiebe in einem fleinen H-

_ ferl ein Stangel Banille mit ein wenig Mild), bid ed eiz

nen farfenGeruch von de¥ Vanille befommt, fhiitte ed
3 dem tibrigen Oberd, und viihre e8 fo lange auf der
Gluth, big es bdick wird, fobald e ju ficden anfangt
nimm e8 vom Feuer, gib gcﬁoi}cncn Sucter darein, daf ed
fu genug ift, und feipe e8 durd) ein Haarfieb; wenn e

- ausgefiihlt ift, fchiitte e8 in die Gefrierbiidyfe, madye dent

Dectel daviiber, fielle die Viidhfe in bas Eis, und ver:
fahre auf bie Art, wie bewut,
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