oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



Gefrornen und Getranfen, 377

geldutert und mit dem Uebrigen gufammengegoffen, fehiits
te ¢8 in die Gefrierbiihfe und madpe e8, wie fd)oﬂ bes
wuft.,

@'}efrorneﬁ pou Quitten,

Diinfte die Quttten in ein wenig Waffer fehon weid),
dann ftreiche dad Beffere herab, und pafiiere 8 durdy ein
$Haarfieb, auf 1 Pfund ditrdhgefchagene Qpitten, nimme
man drey Biertel Spfunb gelduterten Jucer, ein Paar
Malata, von einer reinen Pomerange die mrif Buder abs
geriebenen 6d)alen, bon 2 Limonien ben @aft, ribhre
e8 wohl untereinanbder , laffe 8 gut austiiplen, pafiiere
8 nod) einmahl purd) ein Sieb, und fitlle e8 in die
Gefrierbiichfe , ftelle bie %ud)fe in bag i3, und vers
fabre wie fchon bemuﬁt.

Gefrornes von Ribifelu,

Nimm rothe Ribifeln, supfe fie:von den Stingeln
ab, gib bie Beeren in eine Rein, felle die Rein in eis
nen mit Waifer gefuIIten Reﬂ'e[, laffe bie ERtbtfe[n folange
im Dunfte foden, bis fie jerfpringen, dannt nimm ein
halb Pfund Sucer in eine meffingene Pfanne, {diitte
ein wenig Waffer davguf, aber nicht ju viel, und laffe
ihn fo lange fiebent, bi§ er fich fpinnt, dann preffe die

. Ribifeln durch ein Tudh, gib ein Seitel von dem Duvd)-

geprefiten in den Sucer, rvithre ed gut untereinanbder,

laffe 8 austilhlen, fiille e$ in die @efrxerbud)fe, und

laffe e3 gefrieren,

Gefrornes von SchoFolade,

Siebe in ciner Halben Maf Obers 4 Taferl Seho-
folabe, fpriidle ihn aber Dfterd untereinanbder, daf er
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