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\ Bon verfdhicbenen Vackereyen, 335

bel mit Schmaly und brosle ihn aus ; gib vas Abgeriihrs
te hinein, laffe eé langfam bacfen und giere e8, fo ift
die Torte fertig,

Weidyfel - MWandeln,

Nimne in einen Weidling 7 Eyerdotter und 6 Loth
geftofienen Suder; von dem Klar aus 4 Gyern fdlas
ge einen Sdhnee. Nun nimm eine Handyoll Weichfeln,
fhwelle fie und bace fie flein gufammen.  Hierzu gib
geftofenen Jimmet, Nelfen und Limonie » Gerudh ; riihs
re alled qufammen, bid ed dick wird; dann riihre julept
noch 6 Loth Semmel - Brofeln dbavein 5 fhmiere die Wan-
veln, fiille fie und backe fie, wie bewufit, fo find bie
Weidhfel - Wanbeln fertig,

Sedygehnter lefcbnitf.

Bon verfdhiedenen Eleinen Backerenen.

i  Aneis - Brod,

%imm in einen Weidling einen Bierting Jucfer, fdhlas
ge 4 Eyerdotter bavan, gib Limonie - Geruch daryu, und
rithre ihn famig ab, wie bewufit. Sdhlage das Klar von
4 Gyern 3u Sdnee, gib ihn dargu und verribre ihn
gut; damn vithre ein Biertel Pfund Mebl dargu, endlich
vithre auch nodh 4 Loth Aneid darunter 5 bernady fchmiere
cingn Mobdel, wie bewupt, gib das Abgeriihrte hinein,
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