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502 Bon verfhicdenen Mehlfpeifen

cfe ibn mit ber Hand breit, fo daf er einen Fingerdict
wird ; und fchneide mit demt Meffer die Nubeln ab; dann
gib in “eine ‘Rein Butter und Mildh, laffe fie fieden;
und lege die Nubeln hinein, welde aber o tief feyn
muf, dag fie die Nubeln bedectt; dann laf fie diins
fren. “Wenn dur fiehft,” Daf’ fich die Nubdeln snten ans
Tegens fo fefre fie mit dem Schauferl wm, und laf
fie gugedectt diinften. Wenn fie mun audgedinfret find;
fo trennte mit einer Gabel die Nubdeln, daf fie audeinan
per fallen, und fhone Ramerln maden, dann vidhte fie
‘an, und gib fie auf die Tafel. fogyn!

. Brenuendes Banille - Koch nnt %um oder -
o - Meingeift. -

»@6 wird ein %terte[' Phund’ fem geftofener 3ucfer
mit & Eyerddttern gut abgeviihrt, bid daffelbe gang fdhdn:
mig witd; damn fomutenr 4. Loth geftofene, altgebactene
Bistotert und 6 Loth zerlaffene Butter Dariu, von 6 Ehern
wird dad Klar ju einem Sdnee gefdhlagen , und langs
fam davein geriihrt, unbd ein Stangel fein’ geftofene BVas
nille darsu gegebern.  Damn wird ein fladed Kaftrol;
odereine darju paffende blechene Reiffchiiffel gut mit Buts
ter audgefdymiert, die geviiprte Maffe hinein: gegebes)
gang behuthfant in gwey Fingerhoch fiedendes Waffer ge-
fest, gqut Jugedectt, wd in eine Rohre geftellt, damit
e imnter fiedet, man forge aber, daf fein Waffet yum
Koch hinein fomme,: Wenn ¢8 eine Stunde gefocht) und
pollends aufgegangent ift; fo wird ed; foibald manies
braudt, auf diegehorige Schiiffel herqusdgeftivyt, von
oben ntit: gutent Rhum, oder Weiwmit'Guefer begoffer,
00f ¢ gut filf wird , und dann gur Tafel, v
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