oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



278 Bon verfdhiebenen Mehifpeifen

bad BVerrithrte hinein, und lafie ed in einem Vadofen
baden. Dann nimm den Reif von dem Blattel, und
g‘B pag Kodh) auf die Tafel.

Kafe - mltﬁeln. :

Mache cinen gefhnittenen Nubelteig, walde ihn
biinn aus, fchneide und fiede dann die Nubdeln, und feh-
re fie mit einer Gabel um. Nun fdhmiere cine Rein oder
gin Kaftrol mit Butter, und reibe Kife mit dem Reibs
eifen; lege Dann 2 Finger tief die abgefdhmalten Nus
beln in bie Nein ober bad Kaftrol, ftreue geriebes
nen Rdfe darauf, dann hierauf wieder Nubdeln, dann
Rife, und fo fort. Nun nimm Eyer und Mildy, und
fpriidle fie gut ab; giefe fie bann iiber die Nubdeln, und
bade fie in der RNohre. MWenn du die Nubeln ohne Eyer
madhen willft, fo gib die Nubeln abgefdhmalzt mit Kd-
e beftveut, ohue die Gyer auf die Tafel,

ufgeqangenes Kindsfody.

Madhe ein dicfed Kindsfoch; wann ed anfingt u
Fodyen, und fein geriihrt ift, fonimm folhed vom Feuer,
und laff e3 auf einer Schiiffel ausfithlen. Decfe ed aber
3u, damit e8 feine Haut macht, dann treibe Vutter fas
mig ab, gib Sucer daryu, und thue dad gut ausdgefithlte
Ko hinein, Schlage nun jur Hilfte gange Eyer, und
sur Halfte Gyerdotter, eined nach dem andern, davs
3it, mit Banille oder Limoniefdhalen, wasd du haft, und
treibe Alles gut ab. Nun fdymiere ein Vlattel mit Buts
ter, gib bag ‘Jlbgetrtebene hinein, und laf e langfam
badfert, daf e8 fdhin Hchtbraun wird, Dann nimm den
Reif vom Blattel hinwey , befiie dadRody mit Jucker,
und ed ift ferﬁg
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