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273 Von verschiedenen Mehlspeisen

das Verrührte hinein, und lasse eS in einem Backofen

backen. Dann nimm den Reif von dem Llattel, und

gib das Koch auf die Tafel.

Kafe - Nudeln, - !

Mache einen geschnittenen Nudelteig, walchc ihn
dünn aus, schneide und siede dann die Nudeln, und keh-

xe sie mit einer Gabel um. Nun schmiere eine Rein oder
ein Kaftrol mit Butter, und reibe Käse mit dem Reib¬
eisen; lege dann 2 Finger tief die abgeschmalzten Nu¬
deln in die Rein oder das Kastrol, streue geriebe¬

nen Käse darauf, dann hierauf wieder Nudeln, dann

Käse/ und so fprt. Nun nimm Eyer und Milch, und
fprüdle sie gut ab; gieße sie dann über die Nudeln, und
backe sie in der Röhre. Wenn du die Nudeln ohne Eyer
machen willst, so gib die Nndeln abgeschmalzt mit Kä¬
se bestreut, ohne die Eyer auf die Tafel.

Aufgegangenes Kindskoch.
Mache ein dickcS Kindskoch; wann es anfängt zu

kochen, und fein gerührt ist, so nimm solches vom Feuer,
und laß es auf einer Schüssel auskühlen. Decke es aber
zu, damit es keine Haut macht, dann treibe Butter fa-
mig ab, gib Zucker darzu, und thue das gut ausgekühlte
Koch hinein. Schlage nun zur Hälfte ganze Eyer , und
zur Hälfte Eyerdötter, eines nach dem andern, dar¬

zu, mit Vanille oder Limonieschalen, was du hast, und
treibe Alles gut ab. Nun schmiere ein Blatte! mit But¬
ter, gib das Abgetriebene hinein, und laß cs langsam
backen, daß es schön lichtbraun wird. Dann nimm deu

Reif vom Blatte! hinweg, besäe das.Koch mit Zucker,
und es ist fertig.
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