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270 Bon verfhiebenen Mehlfpeifen

Sdhiiffel.  MWann du Krebsbutter haft, fo fannft du diefe
ftatt Dex andern Butter nehmen.

Grdapfel- Kodh.

Ctofle und fiede Croapfel - Start gu einem feinen
Mebhl, dann mache davon ein dicfed Kindsfody, ald wenn
man von einem halb Seitel Mildy ein Koch macdht, gib
2 Qoth Butter darju, freibe ed ab, ucfere e, daf 3
fiif genug wird, wirze e8 nady Belieben, fdhlage dad
Klar von 2 Gyern ju Scdhnee, mifhe ihn davunter,
fhmiere ein Kaftrol mit jerfchlichener Butter, befde ed
mit Butter, fiille bad Koch hinein, und backe ed langfam,

Gnerdotter - Kody.

Sicde 8 Gyer hart, Iofe fie aud, und gib die Dot-
ter davon in eiven Morfer, dann weiche unt 1 fr. abge:
viebene Gemmeln in Mildy, driicke fie ausd, und ftofe
fie in dem Morfer mit den Eyerdottern. Treibe nun in
einem Weidling ein Viertel Pfund Butter ab, gib die
Gyerdotter und Senmmeln davein, und verviihre fie gut
sufammen mit Sucfer und Limoniefhalen , verviihre hers
nach wieber bad. Gange mit 3 Eperdottern und 2 gangen
Gyern, eined nac) dem andern ; hernacd) fchmieve eine
Reiffchuifiel mit Butter, gib dad Abgetriebene Pinein,
und laffe e in der Nohre gut bacen. Dann Idfe den
Reif ab, und guckere ed, fo ift es fertig.

Aufgegangenes Cperbod),

Madhe von 4 Eyern ein Cingeriihrtes , und feihe
bad wifferige durch) ein Sieb hievon, ab,  Reibe dann
von einer Kreuger Semmel die Rinde ab, und weide fie
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