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258 Bon verfchiedenen Germipeifen.

in eine Sdhale, madye von gebrammtem Juder ein Gitter
daviiber, und gibs jur Tafel,

Krem von Erdbeeren.

®ib in eine Maf Oberd Bucfer, daf ed {iif ges
nug wird, ein wenig gangen Simmet und ein halb Loth
aufgeldfte Haufenblatter, laffe ed fo lange fieden; bid
die Hdlfte eingefotten ift, prefie eine halbe Maf gute
seitige Grdbeeren durdh ein Tuch, laffe die Mildh ein we-
nig iiberfiihlen, und vithre den Saft von den Erdbeeren
binein, nun verfuche, ob e8 fiif genug ift, dann fdhitte
¢§ in die Sdhale, fehe 8 in ein fiihled Ort, und gib
¢8 bald gur Tafel.

Krem von Kirfdyen.

Qafie in einem Kaftrol Butter fo grof wie ein Fleis
ned Gy gerfchleichen, ftaube 3 KodhlEffelvoll fchones Mehl
varan, laffe e8 ein wenig voften, bann fchiitte eine Maf
Obers nady und nadh davan, daf ed redht flar wird,
fchlage 8 Gperdotter, einen nach bem andern, darawm,
gib Suder darsu, daf s {iif genug wird, wie audy von
ciner Limonie die abgeriebene Scale, rihre fo lang,
big ed ein wenig dicf wird, dann flopfe das Klar von
pen 8 Gyern ju einem Schnee , viihre dad Klar barunter,
gib einen Theil von dem Krem auf eine Schiiffel , lege
eine Lage frifthe RKirfdhen davauf, dann wieder einen
Srem und o fort bid ed gar ift, beftreue ed oben mit
Sucker, mache einen Reif um die Schiiffel, und laffe 8
langfam bacfen. Sn Mangel der frifchen Kirfdhen oder
Weichfeln nimm eingefottene Kirfdhen, ymd da diefe vhne-
bies fiif find, fo darf man den Krvem nidht gu fiif macyen;
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