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250 Bon' verfhiedenen Gevmfpeifen.

i it Nl einert Tiegenden ftarfen Firiger hody, lafje fie

‘ gut fieden, und wenn bie Nubdeln gegangen find ; fo lege
fie: Bineiny die Rein fepe dbann auf Gluth, und Gedecke
fie auch oben mit Gluth, und wenn die S.)?ubeIn gebas
cen find, fo find fie fertig.

Ubgebrennte GriesEnodel.

2o Nimm Gried fo viel du braudft in einen Weidling,
femeide Swiebeln und Spedt Flein geviivfelt gufanmmen,
diefed gib jufamment in ein Pfandl, 1nd laf 8 qut mits
eitander anfaufen, dann bremte den Gried damit ab)
falze und wiihre den Gried qut um, dann' brenne wicber
mit fiebendem Waffer oder Fleifchfupye dent Gries ab;

i lfve ihn gut untereinander, unbd decke ihn ju.  Damt
fdhlage die Knodel in fiedendes QBaﬁ’er em unb [aﬁ f’ ¢
‘gnt 3ngebedt fieben,

Aufgegangenes @rteﬁfod)

Gicde 3 Seitel Mildy in einer Reire, nimm eine
Heine Biichpfe Gried, und rithre ihn in die fiedende Milch;
wenn der (Sjrigé nicht vecht angieht, fo nimm nody ein
wenig Gried hingu, du muft aber adyt haben, daf der
Gried Yeine Brocten madht, wenn min der Gried ju eie
nem bicfen Koy wird, fo fege e8 fo lang zum Feuer,
big e8 gu Fodjen anfingt, damn nimm 8 vom Feuer,
ib e8 in cine Sdiiffel , decfe 8 gu, unbd laf e§ gut
ausfithlen.  Nun treibe in einen Weidling ein Biertel
Pfund Butter ab, und gib dasd ausgekiihlte Kody in vie
Butter, treibe ed ein wenig ab; {dhlage 3 Eyer, cing
nady bem anbern, und 3 Eyerddtter, audy cinen nadh dem
andern, hinein, falze e8 , und gib flein gehactte Limonies
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