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Don Mehlspeisen. 241

auch gestoßenen Zucker und Limonicschalcn darzu, schlage

4 Dotter und 4 ganze Eyer, cincö nach dein andern,
darunter, und verrühre cs nochmals gut; dann gib eS

in einen mit Butter geschmierten Model, und backe es;
endlich zuckere cs. Du kannst dieses zu Wandeln, oder
zu Reisstrudcln verwenden.

G
Reisbirncn oder Reisäpfclu.

Bereite den Reis und dünste ihn, wie den Vorigen,
gib ihn in ein wenig abgetriebene Butter, schlage dann
ein oder r Eyer darein, gib Zucker und Limoniegeruch
darzu, nimm hernach ein aufgeklopftes Ey und etwas
Reis aus die Hand, und mache eine Birne oder einen
Apfel daraus, dann kehre die Birne oder den Apfel im
Mehl um, und fahre so fort; nun backe sic lichtbraun
im Schmalz, stelle dann die fertig Gebackenen auf eine
Schüssel, und stecke einen Stengel von kleingeschnittenen
Pomeranzenschalen auf die Birnen, auf die Aepfel
aber thust du ein rundes Stückchen Pomeranzen, so,
daß cs eine Botze formirt; dann setze selbe an einen
warmen Ort, daß sie nicht auskühlen; ferner siede ein
Seitel Obers mit Limoniegeruch, schlage 4 Dötter in ein
Haferl, rühre sie, gieße das siedende Obers darauf,
und sprudle es; dann thue den Milchschatto in eine
Schale, und stelle sic auf die Tafel zu den Birnen oder
Aepfcln hin.

ReiSpasteteln oder Reisstriezeln.

Putze den Reis wie bewußt, koche ihn in der Milt-
weich , jedoch muß er von der Milch saftiger seyn, wie
die vorigen, daun salze ihn gcschmack, und gieße ihn,
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