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258 Bon Mehifpeifen.

ven Teig, und rolle den lesteren wie einen Strudel ju-
fammen ; {hmiere ein Torvtenblattel fammt dem Reif,
gib den Strudel hinein, und backe ihn langfam. Wenn
et gebacfen ift, fo nimm den Neif weg, und befiveue
‘ihn mit Sucker. : ;

Qlufgegaugeueé Krebstodh.

®ib ein dicfed Kindsfoch auf dad Feuer, und nimm
8, wenn e gum fochen anfingt, davon weg; dan
fap €8 auf einer Schiiffel gugedectt auskiihlen; treibe hers
nad) Krebsbutter ab, thue geftofenen Jucker und das
ausgefithlte Koch hinein, fdhlage halb Ditter und halb
‘gange Gyer hingu, und verriihre ed gut; fdhiitte ed dann
auf ein Tortenblattel, oder auf eine Schuiffel, ie du
willft, und laf 8 langfam bacfen; dann gudere ed in
ver Hobe.

Lungenftrudel.
~ Bereite die Lunge wie ju den SdliicEfrapfeln, made
pann einen Gtrudelteig an, siehe ihn ausd, und befiveue
ihn mit dem Lungengehdcf, dann volle ihn gufammen,
Yege ihn wie einen Strubel in ein Kaftrol, gib fiedende
Fleifihfuppe davauf, made unten und oben Gluth und
faf ibn ausfochen, Wenn du ihn anvidhteft, {o iere

ihn mit gebraunten Semmelbrofeln.

Aufgegangenes Lungenmugp.
Safche die Lunge aus, und fiede fie wie die Borige;,
dann nimnt fie heraus, thue das Unreine weg, und hacke
- fie mit Cimoniefhalen und Jwicbeln jufammen; dann
weiche cine abgericbene Semmel in die IMild, Ddriicke
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