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230 Lon Pehlfpeifon.

3 gange Cyer, unb verriihre einned nady dem anbern gut;
und wenn. alleg gut abgetricben iff , dbann fdymiere cinen
9Model mit Vutter, brisle ihn aug, gib das Abgetries
bene Binein und bade ed. Wenn du willft, fannft dbu
ibn audy im Dunfte Fodpen; wann du ithn anvidhteft, fo
siere ibn mit Weichfeln, oder was du von Eingefottenem

baft, fo ift er fertig.
Kaiferfuchen.

Beiche um 4 Kreuger gut abgeriebene Semmeln in
vie Mildy, britcre fie aud, bann [af ein wenig Butter
in einer meffingenen Pfanne oder Reine gergehen, gib
die Gemmeln hinein , und trocfue fie auf der Gluth ab;
fobann fiofe ein BVievting abgezogene Ntanbeln recht fein,
treibe in einem Weidling ein Hhalb Pfund Vutter famig
ab, dann thue bdie geftofenen Mandeln darein, und vers
rithre e8 gut, hernach, gib die Semmeln Binein, und
rithre e8, baf e8 gut von einanbder [ifit, fobann thue
geftofenen Sucfer und Vanille oder Limoniegerudh dbargu,
ferner fthlage 5 Dotter und 5 gange Cyer, eined nad
bem anbern bavein, und verriihre es gut; fhmizre den
Meodel mit Buiter, brodle ibn aud, und bacfe ihn im
Ofen, endblich ftiirze ibn heraus, und gib guten Schatto
~ pargu, du fannft ihn audy in Dunft geben.

-Kaifergerfte.

Madye einen Nubdelteig, wic u einer geviebenen
Gerfte, vedt feft an, fode fie in' fiebender Milch didf
ein; fiehft bu aber, bafi fie yu fochen anfangt’, fo nimm
fie vom Feuer weg, gibfie auf eine @dﬁiﬁc[, und laff
- fie gugedectt anskithlent; dann treibe ein Bierting Butter
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