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202 Bon Wildbret,

Auerhabhn in einer Paftete.

Nimm den Auerhabhn , pupe ihn wie bewufit,
fchneibe ben Hald und die Fligeln weg, tranfdhive ihn
ordentlich, und falze ihn; nimm fodann ein Kaftrol,
und gib ben tranfdhivten Auerhahn hinein mit Jwiebeln,
Limonie und Lorbeerbldttern, bdanu ein wenig Supye,
Weineffig und Wein dargu, lege die fibrigen Blfine und
den Hald binein, und laf ed jugedectt mitbiinften, Fehre
ihn Dfterd um, dann pfarge' um eirtent Kreuger Semmel
in Sdhmals, wann der Auerhabhn weich genug ift, nimm
die ©tiicfelit heraus, dann thue die Veine und Dden
Hald vom Auerhahn mit den gebadenen Semmeln in
einen- Morfer, und fiofe alled fein ufammen, damn
gib 8 in ein Kaftrol, und laf e mitfammen gut din-
ften, mache einen Butterteig wie bevouft, waldhe ihn
Fingerdid aus, lege ihn auf eine Schiiffel oder Kaftrol,
pann nimm die Stiicfeln von dem NAuerhahn, lege fie
ordentlich hinein, madpe einen Decfel von Butterteig
in einer Paftete darauf, {hmiere fie in Dey Hohe mit
Gyern, und bacfe fie langfam , wenn die Paftete geba-
cen ift, fchneide den Deckel auf, gib die Durdppafiier
fofe darein, lege den Deckel darauf, und gib ihn Fur
Zafel, ‘

Auerhabn in der Falten Paftete.

Bereite den Aterhahin wie vbent, wenn er gebiingtet
ift, fo laf ibn ausfiihlen , Ddann nimm ein Pfund
Kalbébraten und ein Pfund Schweinfleifdh, Swicbeln,
Limonie, die gefochten Fliigeln des Anuerhabhng, deffen Les
ber und Magen, hace alles fein jufambren, pfeffeve
und falge e8 gefehmact * alsdann nimm ein, Phund Meh!
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