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Bon Wildbret. 201

Sehnter Abfchnitt.
Bop Wildbret und Wildbret - Geflitgel.

Gebdimfter Auerhabn.

mimm einem rein gepupten Auerhabne dag Einges
weide heraus, f{dneide ihm den Hald und bdie Fliigel
beym erfen Gliede ab, wafdhe ihn aud, und falze thn
ein; fyicde ihn auf der Bruft, oder binde ihn mit Sped,
fdhneide die Fiifie bey den Krallen ab, und treffive thn;
dann gib eine gute fiebende Veike dariiber, und laf ihn
fteben, bid du ihn braudhft; ift e ein alter Auerhabn,
fo muft du ihn in der Veige diinften, ndmlich: dinfte
bie Leber, Magen und die Fliigeln , dann [Bfe bie Fliis
geln von Beinen aus, und hacfe alled mit Limoniefhalen
flein jufammen, hernach nimm ein Reindl, gib Butter
und fein gefdhnittene Iwiebeln davein, und [af ed lichts
braun dinfien, dann laf ein wenig Semmelbrdfeln in
perfelben Butter lichtgelb werben, und gib dag Gehic
in die Rein, giefe eine gute Veitse daviiber, und laf
ed, daf ed die gehdrige Ditfe befommt, auffochen ; ridhs
teft du den Yuerhahn an, fo feihe ein wenig Sofe vou
ber Beise, wo er gebdiinftet hat, darauf, die andeve
Sofie aber fammt den Faifch gib in eine Schale, ift e3
ein junger Auerbahn, fo Ffannft du ihn an dem Spiefe
braten, und mit Butter und Limoniefaft begiefen.
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