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iss Bon Pasteten und Wandeln.

und 2 Dotter daran, ein wenig gestoßenen Zucker, von
einer halben Limonie klein geschnittene Schalen, und
wenn inan will, ein wenig gestiftelte Mandeln, rühre
es gut auf, dann fülle die Wandeln mit mürbem Teig
aus, fülle sie mit Koch ein wenig über die Hälfte an,
laß sie in dem Oeferl schön langsam backen, und gib sie

auf einer Schüssel gezuckert zur Tafel.

Schokolade -Wandeln ans andere Art.
Nimm eine halbe Maß Obers, schlage 6 Eycrdöt-

ter darein, rühre es gut untereinander, laß es beym
Feuer zu Topfen werden, dann seihe das Wasser davon
weg, drücke den Topfen gut aus und laß ihn auskühlen,
dann treibe einen Vierling Butter ab, schlage 6 Eyer-
döttcr daran, jeden gut verrührt, rühre den Topfen
darein, dann reibe 2 Tafcrl Schokolade auf dem Reib¬
eisen, stelle es ein wenig auf die Gluth, bis die Scho¬
kolade weich und ein wenig brauner wird, dann gib sie

zu dem Abgetriebenen, gib einen halben Vierting ge-
schwällte und klein gestoßene Mandeln darzu, rühre es

recht gut auf, gib Zucker daran, daß es süß genug
wird, von einer Limonie klein geschnittene Schalen,
von 2 Eyern das aufgeklopfte Klar, rühre es gus un¬

tereinander, dann fülle die Wandeln mit dem Butter¬
teig ans, fülle sie mit dem Abgetriebenen nicht gar voll
an, besäe sie oben ein wenig mit Zucker, und backe sie

schön langsam in dem Oeferl.

Semmel-Pastete mit Staffata.
Nimm einen halben Kalbsschlägel, Wäsche, mürbe

und salze ihn gut, dann nimm ein Kastrvl„ gib March-
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