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Bon Pafteten und Wanbdeln, 165

auf; volle ed sufemien, und formiere e 3u einem
Strubel.

Hirnandel, -

Siebe bad Hirn, ziehe die Haut ab, reibe einer
Kreuger - Semmel die Rinde ab, weid)é fie int die Mileh,
treibe damn pwey Loth Butter ab, und gib, wenn fie
abgetrieben ift, bdad ausgelofte Hirn hinein, alddbann
treibe ed eine gute Weile ab, thue die ausgedriickte
@emmel binein, und treibe ed nodhmald ab, fdhlage
hernady 2 Eyer, eined nady demi anderven hinein, falze
e8, {dmiere die Wandeln mit Butter, und brosle fie

aus ; gib dann dad Abgetriebene davein, und bacfe ed in

der Nobre, find nun die Wandeln gebacten , fo gib fiein

eine fiedende Fleifchfuppe, worin du fie aber abfieden laf?
fen mupt.

SHirn = Krapfeln.

Madpe einet murbert Butterteig, wie bewuft,
wafde ein Kalberhivn augd, und fiede ed it Saljwaffer;
giehe dann, wenn e gefotten ift, die Haut davou ab,
sertreibe e3, fdhlage 2 Dotter bavai, und jalze o83
hernach waldhe den Teig gut Meflevviictert dick, ftich ihu
aud , ober mache vievecdtigte Flecte darausd, und fdhmiere
b eimwdrts mit aufgetlopften Eyern; damn nimm ein
Weniges von dem abgetviebenen Hirn, lege wieder ein
Flecfel daranf, unbd fhmiere e aufwarts mit aufges
Tlopften Eyern, alddamt madye die Krapfelr mit bem

“umgefehrter Mefjer, ebert fo wie die Pafteten gemacht
werden, und backe fic.

g2

i s S

e s

5 T st Y SEEEARI S R S e B =



	-

