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160 Bon Pafteten und Wandeln,

Hajdyee - Wandelr auf andere Art.

SJRatbc cinen  Butterteig beyldufig auf 10 i’otb
an, walde ibn nidht gar gu dicf aus, fdhneide picrs |
ecfige Flecfelnr, mimum gang Fleine Wandelr, lege den
Teig barein, Dhernach mache Hafdee alfo: Nimm ein
Stiicfel von einem fdlbernen Schnifsel, brate und hacke
e8, lap DButter heif werben, und Cemmc[bro]c[n Dars
em an[aufen, thue Dad Kalberne I)mem, Ias ¢ ein
memg roften, feibe Rindfuppe darvan, bdruce (’mwnw
faft Davauf, fthneide Raprie darvzu, bcmad) rf)ue flein-
gefdnittene Jwicbeln davein, laf ed auéfuI)Im, fulle
¢8 in die Wandeln ein, lege weder einen Teig dariiber,
fchneibe hn vund um mit einem heifien Meffer weg,
5t_pic__lfe ihn_cin yoelig ein',"bacfc i, o find fie fertig.

@afd)ee Wandelir wiedes auf " elie
"~ andere rt. S

X RNimm ein gebratened Kalbfleifch;, Limoniefchalen
1indY Pfeffer:, hacke alles Flein unteveinander’, thue ein
Gt Battter in-eine Rein, laf das Gehacfte davin ab-
viinften ; falze und wiirge e, hernady fiuere ed mit Li-
moniefaft, fhlage einem Eyerbotter -Davart, tiihre es
“tintercinanber ab, ‘gib eé auf einen Teller; und laf 3
abEiihlen, hernady made et ‘Butterteig an, und walde

; 1I)n aué’, fticy dann’ Flectelit vand mit dent Krebsbedyer!
ag), . gib ein Flecfel auf die Hafdeefhiifjel ober Wan-
pelmobdel, und fiille die Hafchee davein, driice s s
fammen,: fdhmiere ¢8 mit eivem €y, und fée €8 i
eine Tortenyfanne, backe fie fchin - und fahre fo fort,
big die Flecteln garfind, fo find fic fertig. )
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