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152 Bon Pafteten und Wandeln,

Grdapfelr, eine halbe Stunde famig auf, fobann thue
ten Sdnee ﬂbinein, und riihre e8 nody eine Viertelftunbde;
hernach fchmiere die IWanbeln mit dem Abgetriebenen,
und bacfe e$ langfam im Bacfoferr, oder in einem run-
den Tovtenmodel, ftatt einer Torte.

Faifdhy - Paftete.

Madpe einen Butterteig, haft du ein Wildbret,
o bediene pich deffen, haft du aber feined, fo nimm da-
fiir cin rohes RKalbfleifch, bade ed mit Iwicbeln und
Limoniefthalen jufammen, gib aud) etwasd gefottened
Rindffeifch dargu. Wenn man aber ein Wildbret hat,
fo bleibt dag RNindfleifdy aus, jevod das RKalbfleifdh
fommt jeperjeit dargu, gib e8 fobann in ecinen Weidling,
false €8, feuchte e8 mit brauner Suppe vder Goly
an, nimm ‘ein wenig. Rahm und Limoniefaft darju,
vermifche o8 gut; haft du ein Shick gebratenen Kapaun,
Hendl, Tauben oder Fafan, fo:hade es gu Eleinen
Stiiteln, gib ed aud) in den Weidling, und vermifde
e$ nodhymals gut, Nun walde den Butterteig' aus,
lege ibn it ein SKaftrol ; ober formive eine Pafiete ; fo-
pann gib rund ferum einen Faifch hinein, auf den Faifch
gib in der IMitte won dem gehacften Gefliigel, decte e
mit dem Faifd) gu, daf es cine Paftete formirt, gib
e8 in ben Ofen, und backe-ed: Wenn du e8 anrichten
willft, o fhirze e8 hevaus. il

aifdhpaftete mit Ochfenfhweif.
Diinfe cinen Dehfenfhreif wic bewuft, dann ma-

dhe cinen Faifh von was immer fir cinem Fleifch, gib
Limoniefhalen und Bwicbeln, und den Dchfenfdhweif
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