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Bon Pafteten und Wanbdeln, 151

ober Fette lichtbraun anbraten; Bernacdh fdhittte vein
audgeflaubte grime Grbfen Pinein, giefie ein wenig
Fleifbfuppe bavauf, und laf ed in foldher 3ugedeckt
piinflen, bi8 bdie Grbfen weidh werben, fehre dbann die
Fauben Ofterd um, daf fie ausbimften mogen, und find
fie etrwad braun gebraten, fo nimm bdie Swiebeln faus
ber heraud, und gib die Grbfen daviiber, laf fie dann
nodymal8 bdimften ; flaube ein wenig Mebl, ober giefe
fimoniefaft darvauf, und falje fie gefdhmact, und rvidte
gute Butterpafteteln herum,

Grddpfel » Pajtete.

Mache einen mitvben Vutterteig, fiebe Erddpfeln,
und f{dneide fie blattlicht ; ferner fchneide eine Jwicbel
redht fein, nimm ein Mavd) oder Fette in eine Pfanne,
gib bie Bwiebeln hinein, laf fie gut anlaufen, brenne fie
iber bie Erb&pfe[n , falze e ein undb riihre ed gut uns
tereinander. Haft du ein Gefeldhted oder Rindfleifch,
fo hacte e8 gufammten; dbann walde den Teig aus, und
thue ihn in ein Kaftrol, lege eine Lage Erddpfeln, und
eine Lage Gefeldhted oder wasd du fonft haft; fahre o
fort, fchneide den Teig auf der Seite ab, mache einen
Pafteten - Dectel, gib e in den Ofent, wnd backe ed.”

Grddpfel - MWandeln

MWiege in einen Weidling 15 Loth geftofenen Juder,
ficbe Grbapfeln, fdbdle fie, und reibe bdiefe auf dem
Reibeifen, und laf fie anf dem Nubelbrett iibertrocnen,
menge 21 Gyerdotter und Eperflar u einem Schnee
gefchlagen , dann flein gehackte Limoniefchalen Davunter;
tithre den Sucter mit Dottern, und 5 Vierting geriebenen
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