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verfchiedenen anbern Fleifdy - @pdi’fm;. 131

fie in die Milch, gib Bwicbeln und Limoniefthalen s
tex ie abgefdhabenen Nieven, und hade fie Flein jufams
men, dann driicfe die Semmel aud dev: Mildh, und hacke
fie auch gufammen, hernady treibe die Buttér ab, gib
pag8 Gebackte hinein, falze ed gefchmack, mimur vier
GEyerdotter, fihlage ‘eine nach der andernt barein, ma:
e von 3wep Eyerrt dad Klar ju Schnee, gib ed daruns
ter, thue jwey EHloffelvoll guten Rahm dagw, fdhutiere
einen: Tortenmodel , brodle ibn aud ; gib das Geribhrte
hinein, und bacte 8, fo ift ed fertig.

LBraun gediinfte, Ochfenzunge. ,
Giebe bie Bunge in Salywaffer, daf die weife
Haut herunter geht, fihneide fodanm den Schlund weg;,
und giehe die Haut davon ab, fobald es nur fey:r fann,
daf die Haut fich absichen [Gft; dbann {chneide-die Sunge
von einander, wie man fie bey der poblnifthen ‘Sofe
von efnanbder fthneidet , hernadh lege fie in dad Kaftrol,
giefie halb Effig und hald Waffer daran , aber nidyt su
viel, dann gib Veitsfrauteln, Iwiebeln, Lorbeerblditter
und Limoniefchalen dbarvan, und falze ed, und lafje 8
weich diinften ; fodbann mache eine braune Sofe; wann
du e8 anridhteft, fo lege die Sunge auf die Schiiffel,
feibe die braune @ofe darauf, und beftreue fie mit
flein gefchnittene Limoniefhalen, fo ift-fie fertig.

Gefiillte Odyfengunge.

Siebe bic Zunge gut, wafche fie im Salzwaffer aus,
fobann nimm fic aué dem Sud *{dhneide den Schlund weg,
3ithe die Haut davon ab, fdneide den untevn Theil auf,
fobamn  fohneibe. dag’ Fleifd) heraus , timm  um éinen
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