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verfhicdenen anbern Fleifeh Syeifer. 107

yeify bleibt, gevgliedere obev gervievtle e8 wie bu willft,
falze e8 cin, fehre ed in Semmelmephl um, und ftofie e
gefdwind in ein Ffalted Wafer pinein und heraus, bes
ftreuc e8 darm mit Semmelbrofeln, und lege ed auf einen
Feller, dann nimme eine Pfanne , gib Schmaly hinein,
backe 8 heraus, lege e$ auf eine Schiiffel, jieve ed mit
Peterfillfvauteln , und gib ed gur Tafel.

Gefilites Heudl

Nimm ein gepupted Hendl, wafche und reinige 8,
und untergreife e wie die Tauben, faI;e ¢8 ein, brebe
bie Fliigeln aud, und richte eé gierlich u, damn mache

ein Gingeriihrted von 2 Eyern wie bewuft, wann tas

Gingeriihrte gemadyt ift, fo gib 3 in ein Haferl, und
fhlage ein Gy, dann flein gefchnittenen ©dnittling
baran, unbd falze e8 gefhmack, verrithre e gut unfers
“einander ab, unbd fitlle dag Hendl damit ; bann binde
8 ju, ftecfe e8 fobann an cinen @yief und brate es
wie die gefiillten Tauben, fo ift e8 fertig.

Faifchirtes Hendl.

Nimm das gepupte Hendl, und fdhneide ed bey Dem
Riicken auf, dann giehe die Haut bid auf die Fliigeln
ab , nimm dag inwendige Darmwert heraus, hernadh [ofe
vom Vandlwert dag Fleifth ab, nimm ein Stiictel v0s
hes Kalbfleifch, und dag Hendlfleifdy, was du vou ben
Bandlwert abgeldft haft ; hacte e$ mit in dev Milch eins
geweichten Semumeln und Limoniefchalen flein, wihrend
vem fhlage ein €y unter das gehactte VBrait, falze, 8
gefihmact ; fiille dag ausgeldfte Hendl mit Faifd, und
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