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Bon verfdhiedenen Saden anf Sugemiifert 26, 09

ou i fduerlich haben willft, fo begieffe ibn mit ein wes
nig Gffig;  vidhte ibn an, und feihe die furje Sof
pariiber,  Auf diefe Yrt fann man audy die Kalbsfife
ubeveiternt,

Paulaner - MWiirfte.

‘ﬁtmm ein Stiicfel Kavpfen und ein Stitckel Hechs
ten, und [ofe e8 vou den Hduten und Grdtheny daun
nimum eine Halbe in: bie Milh eingeweichte Neundfems
mel, briicfe fie aud, und bade fie mit fammt den Fis
fchen lein 3 danu gib ein Stiickel Butter daryu , hevnad
falze und pfeffere ¢3, damt nimnt-ein wenig Margran
und Knoblaudy , hacfe ed dargu, viihre alles redyt durehs

einanber, und nache Wiirfte Darvaud; du muft bdew

Faifd ein wenig voften ehe du die Wiirfte madit; fos
bann fiede fie in Salywaffer ab, nimm felbe in eine
Bratpfanne, gib Butter davein, und beftrene die LWirs
fte mit Semmelbydfeln, und brate fie aud der Vrat-
pfanne fd)on braun heraug, fo find fi f e, fertig.

Neis - Wiirfte.

Nimm den in der Fleifchfupype getod)t,e_n Reid, dbann
gerveibe ihn mit einem Kodloffel, fehlage. ein Gy barein,
und falze ibn, madpe fingerfange Wiirfte daraud, nimm
in die Hand ein aufgeflopftes €y, bann walze fie in
et fchomed Meehl, bade fie aud dem Scdhmaly, gib fie
in eine fiedende Rindfuppe, und [af fie auffochen,
dann madye eine abgegofiene Supype wie du weift, und
gibs ur Tafel.

Mogen = Miivfte.
Siede ben Rogen im Salywaffer mit Lorbeerblatter
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