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g2 Bon verfdhiedenen Sacdhen auf Sugentifen 2c.

L davon ab, nimm fobann dad fibrige Eingevithrte unter
" pad Brait, falze und pfeffere e gefchmact, und hacke
3 jufammen, nimm fodann einen feinen Davmt, und
fillle dag Brait hinein, und brate fie wie die andern
DBratwiivfte.  DMan famt fie in einer Supype , oder auf
cine Griinfpeifen, aud allein hergeben, wie man will,

Faifdy - Wiefte.

$Hacke ein filberned Brait mit Limonien nnd Jwie-
‘ beln fein zufammen, {dblage auf eine Perfon cin €y
auf, und flopfe e8 gut, dann falze ed; nimm eine
Frifaffeepfanne, gib ein wenig Schmalz davein, uud
| : Iafi e Deifi werden, giefe ein wenig von dem Aufge:
fchlagenen davein, dafi e$ diinne Eyerflecfeln werben;
t pacte e, und made fo viel du braudft; dann made
: won Den itbriggeblicbenen €y ein Cingerithrted, gebe den
Fleifcfaifd darcin, fille die Eyerflecteln, und rolle fie
sufammen, du Fannft fie bacen, ober in Habm geben,
wie du willft; und gibs sur vierten Syeife.

T —

Faifhwiivfte auf andere Art,

Hace ein Falberned Brait mit Jwiebeln, reibe ein
wenig Semmel ab, und weidpe fie in Mildy ein ; wenn
fie geweidpt ift, driicfe bie Semmel aus, gib fie in einem
Morfer, dasd gehactte Fleifdh dargu, und fiofe ed recht
feit; nimm e8 aus dem IMorfer, und gib g8 in cinen
Weidling , fhlage ein Ey davan, und falze ed gefdhmack, |
und mache Wiirfte daraus; gib diefe in ein NReindl oder |
RKaftrol, ein wenig Butter oder' Fett hinein, und laf
fie braun dinften, o {ind fie fertig. (LWenn du die \
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