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Bon verfdyiedenen Sadhert auf Bugemiifien 2c. 91

-

Gicbenter Abfdynite.

Bon verjdhicdenen Sachen auf  Sugemiifen
-(Grimfpeifen.)

W

ente mit Sauerkraut gefiillt.

mimm cine: gepupte ente, fdhneide die Hout beym
Nicfen auf, Iofe fie gany rund ab, bid auf die vier
Biegeln, und [ofe alle Beine heraud; dann nimm ein
franzofifc gebﬁnfteé' Krauf, fiille die Aente dDamit ang,
und ndbe fie mit einer Nadel auf den Riicfen Jufammen,
fo, baff e8 wieder eine Wente formirt, hernach nimm
ein Kaftrol, leg Marcdy ober Spect hinein, und blatt
licht gefchnittene Swiebeln davauf, dann falze die Aente
ein, lege fie auf die Jtviebelrt, und laff fie diinften, febre
felbe Bfterd um, daf fie auf bepden Seiten braun wird;
wani nun die Aente gediinftet hat; fo gib felbe auf cine
Seiiffel, ofe den Faben ab, und gib ein wenig Sof
daran, du Fannft ed ald Grinfpeife gur Tafel geben.

_Q;rattm'irﬁe an einem Fafttage.

Nimm einen Hechten oder Karpfen, und giche ihm
vie Haut ab, dann [ofe ihn von den Grdthen aus, hade
pag Brait mit einer Jwiebel fein jufammen, mache von
cinem €y ein Tingeriifrees, und feibe dag Wiferige
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