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62 : Bon Eyerfpeifen.

{afje e3 anffochen, dann Iege bdie gepfavyten Fabeln in
vie Sdiffel hinein, nimm dann ein Feined Pfandl mit
Sdmaly, Hernach fdlage ein Gy in cinen Schopflofel,
falze 8 und ftaube ein wenig Mebl barauf, und gib
felbes in dad Beifie Schmaly binein, und laffe e8 ein

wenig gefchwind bacfen; aber fo, dafi der Dotter weid).

Oleibt, fobann nimm fie herang und lege bas €y in die

Hioblung der gepfargten JRabeln; bu nimmft fo viel
Gyer alé du Radeln Haft, und verfabrit eben fo damit;

algbann Tlaffe fie auffocdyen, fo find fie fertig.

LBerlorne Cper in einer Sof mit Schampion
und Syargel.

Nimm ein Stiickel Butter in eine Rein, laf fie
sergeben, thue ein wenig TMNebl davein, ‘rofte 8 Sem
melfarh, baf e8 eher weifier ald braun bleibt, falze ¢8,
gib Mustatnuf darein, fhneide Schampion wiirflig, gib
fie auch in die Sof, und laf alles fieden, nimm Spargel
{cbneide ihn gu Eleine Stitcfeln, fiede ihn im Waffer , hev
nach laff ihn ausfihlen, lege ibn audy in die Cinmady
fofi, wenn e ausgeiblt iff, nimm Gyer, fdhlage fi
in einen Loffel, falze fie ein wenig , leg fie langfam in cin
heifies Waffer, und [af fie fieden , big fie gut find , habe Acht
vaf fie nicht gerfallen, lege fie auf ein Sich, bamit da
Waffer abfeiht, hernady thue die Ginmadyfofi auf eine
Syiffel , lege die Eyer davein, flelle die Siifjel nod
cinmabl auf eine Gluth, damit die Eyer warm bleiben,
bis du fie auf die Tafel braudit.

Berlorne Ener in ciner Sof mit Bielfen.
Nimm - cin - Stiickel Vutter i cine Rein, laf fi
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