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Bon Eperfpeifen. : 50
fiebet, fo lege bie Gyer darein, laf ¢8 nod einen Wal-
Tex machen, fo find fie fertig.

Gyerfafdyinett.

@xebelsmet) ober brey Gper hart, wenn du einen
gebactenen Fifh baft, fo fhueide ihn gewiirfelt, fo and

die Gyer, und eben fo aud Cemme[n und pfarze fie

in Sdmaly, fobann fhmiere eine Schiiffel mit Butter,
gib RNabm hinein, und falze es gefdymad , nun gib bas
Bufammengefdnittene auch hinein, und ridhte ed ierlich
in bie Sciiffel, laffe e auffochen, fo ifis fertig,

‘Gyer = Ragou,

Mache ein Gingeriihrted von Eyern, nimm aber

~ mebr al8 wie gewdbulich IMild) dagu; damit. e beffer

sufammen gebt; dann- gib das Eingeviihrte in einen
Schaum - Loffel, um dawmit das Wifferige weggedt ;
pann made ein eingeriihred Sypinateuterl, und feibc
¢8 audh burd) einen Schaum # Lhffel, fobann wmache
ein Krebeuterl, -und feihe es ebenfalld durdy; nun
fchneide won . einem jeden Stiicke, Fleine Fingerdide
fihiefe MWeckeln daraus, fhmicre eine Sehiifjel mit Butz
ter, bann nimm auf ein Gy ein hald Seitel Rabm
barein, und {chlage foviel Eyer davan alé du braudft,
foviidle ¢8 gqut ab, falze 8 gefhmact, und giefe e
in die mit Butter gefhmierte Schiiffel; alddann lege
bie gefcpnittenen Weckeln ierlich binein, Cman muff
Obadyt geben , daf der Nahm nicht daviiber gebt) decte
vie Schiiffel’ i, und frelle fie entweder auf eine Gluth,
ober in cine MBhre, wm damit der Ragou von untens
auf fochet, o ift o8 fortig:
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