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Bon Eyerfpeifert. 57

Grbdpfeln , gib ein wenig RNahm dagu , fale ¢ gefdmact,

friiole e8 ab, nnd gebe es iber’ bie &uriteln, Iaﬁ €3

auffod)en, fo ﬂnb fie fertig. ) %
@cfuﬂte Geks . ;

: %mm Gyer, fiede fie bart, [ofe fie vyon ben

Sehalen, fohmeide fie nach der Linge von einander,
life . bie Dotter hHevaus, und gib fie in einen TWeid,
ling,, gertreibe fie und falze o8, algdann gib ein wenig
HRabhm und flein gefchnittenen Gd)mttlmg Darein, und
perviifhre e8 gut untereinander, bernad) mache fleine
fnbbeln daraus, fiille das Weife der Eyer damit aus,
und made mit dem umgefehrien Meffer ein Gitter dars
auf, fodbann fhmicre eine @d)uﬂ'et mit Butter, gib etwasd
Rabm darein und fa[;e e$, Dann lege Die Gyer auf den
Riicken in Ddie Cd)uﬂ'e[ gib unten und oben Gluth und

Iaffe fie auffochen, o {ind fie. fetttg
Gefitlte Gyer anf -andeve Art.

' Giede bie Eyer Bart, fdhile fie, fd)netbe fie von
¢intander , nimm die Dbtter !)eraué’ !jad'e re Flein; dann
treibe frifhe Butter ab, und ruﬁre bie gebactten Gyers
potter darunter, gib Mildrahm: unb Limonie nady Belie-
ben, unbd falze €8 gefdymacdt, fuue bie Gper bamit aus,
und lege e8 auf eire mit ed)mafg and Rahm beftrichene
Sdiiffel , begiefe fie mit Butter, und beftrene fic mit
Gemmelbrofeln, dann gib Mildrahm oder fifed Dbers
baiiber, und bace ed aud), untern und oben @Iutl), odey
im Bacofen.

Gefiillite Eyer mit Krebjen.
DBeveite Eper wie die wovigen, treibe Kvebsbutter
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