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© Bon Gyerfpeifen. 55

ed gut ab, lafi Butter gexgehen , giefie die Eyer darein,
ftich, e8 mit den LOffel immer auf damit 8 feine Jelten
werben; hernady fdhale Erdapfeln, fchueide fie blatts
licht , nimm Butter in eine Rein, thue die Erdipfeln
parein, unb laff €8 ein wenig diinflen, wenn dag Ein-
gevithrte nod) auf dem Feuer fteht, {o giefie die Erd-
dpfeln barein, und ridte ed an, fo find fie fertig.

Faifchivte Eper.
cot Nimm flie eine Perfon jwey Cyer, fiede fie hart,
yennt fie hart gefotten find, fo [Ofe fie aus den Schalen,
febneide fie-nad der Linge, und nimm die Ditter her-
aud und gib fie in-ein Weidling ; dann nimm 1 3/4 Loth
Gemmeln , teibe die NRinben Davon weg und weide die
Semmeln it Milch 5 fobann fhreide dad Weife von den
hartgefodhten Eyern mit dem Wiegemeffer fein Jufammen,
und nimm die in: Mildh geweichte Semmeln in einen
geidling , unbd gertreibe fie. fein mit dem RKodloffel,
damn gib bad gefhnittene Weife von den Eyern unter die
Scmmeln, und vervithre e$ gut untereinander , falze e8
gejchmadt 5 fodann nimm eine Gyerflar darunter, und
verrithre ed wieder gut, um damit ¢8 redht weiff bleibt,
fernad) nimm die Eperdbtter, gertreibe fie gut, giefe
einen GRLOffel voll Nabhm davunter, falze e8 gefhmact,
und verrithre fie gut untereinander und made fo viel
@Eyerdotterfugeln bavaud, ald du Eperddtter gehabt
baft, algbann nimm ein aufgeflopfted €y auf die Hand,

‘und hernad) etwas Eyerfaifth dbagu und formire Gyer

damit, lege die gemachten Eyerddtterfugeln in die fors
mirten Eyer, und walze fie in Semmelbrofeln; hernad) .
laffe ein Schmalz beifi werden, lege die Eyer binein, und




	-

