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37. Neapel.

gelegenen : *Buropa, Heke der Strada
Chiaja; um 513 Uhr ein billigerer
Tisch zu 8 u. 4 Fr.— *Cufé del Palazzo
Reale, mit schonen Silen fiir Damen ;
Gabelfrithstiick 8,50 Fr., Diners b Fr.
und hoher; Abends table d’h, 5,50
und 3 Fr.

Billiger: *Vermouth di Torino,
Piazza del Municipio 7, im Erdge-
schoss; recht gut, stets angefiillt,
auch von Damen stark besucht, sehr
zu empfehlen. Suppe 25—40
Maccaroni 40—50 C., Fritto 50—60 C.,
Omelette 50 C., Rindfleisch gesotten
40 C., gebraten 65 C., Beefsteak 80 C.,
(mit Kartoffeln 90 C.), Braten 60—70
©., Salat 25 C., Stiisse Speise 60 C.
Der Wein wird, wenn nur die Hélfte
der Flasche getrunken wird, nur
zur Hilfte berechnet (der gewdhn-
liche Wein 12 Flasche zu 30 C.);
auch Wiener Bier ist hier zu haben.
— Louwre, Via Roma (Eingang Vico
Tre Re 60), etwas eleganter und
theurer. — *@ermania, Via Roma,
Vico 8. Sepolero 109, bhillig. —
*Villa di Napoli, Via Roma, Eingang
Via 8. Brigida 2, recht gut und
billig. — *Bacca (frither Hassler),
Vico Baglivo Uries 38; mit deutschen
Zeitungen und Miinchner Bier. —

*Zepf- Weber (von einer Schweizerin’

geleitet) Molo 2, billig, haush#blich ;
Miinchner Bier. — Giardino dv
Torino, Eingang Vico Campane 70,
— Auch die Birreria Dreher, Liargo
Carolina 8—11 ist mit einem (jedoch
nicht billigen) Restaurant verbun-
den. — Im *Café Meridionale, Str.
Chiaja 83 erhilt man sehr schmack-
haftes Gabelfrithstiick zu  Miftel-
preisen.

Noch billiger, und doch noch
ganz anstindig: *Falcone, Via Me-
dina 9, 1. Stock. (Beefsteak 50 C.,
Maccaroni 30 C., Wein 20 C.); man
gehe in das Zimmer r. vom Ein-
gang.— Trattoria Milanese, gegeniiber
der Post (von Deutschen stark be-
sucht). — Austern mit gutem Wein
neben der Schwefelquelle v. 8. Lucia.

Bier: *Birreria Dreher, Besitzer
P. Trinche, Largo Carolina 8—11
(bei Pal. Reale), Wiener Bier; deut-
sche Zeitungen, hiitbsches Lokal. —
*Bacea, Vico Baglivo TUries 88,
Diinchner Bier.

Wein: Zu empfehlende Tischweine :

Avellino, Posilippo asciuto (Flasche

Pstiick). — In der Villa

691

60 C.), Vino del Vesuvio, di Somma,
Lipari, Vino di monte Procida,
d’Ischia. — Dessertweine: Capri, Fa-
lerno (bei Baj del Monte, La-
crimae Christi (jetzt ein guter Vesuv-
wein; frither bestimmte [theilweise
untergegangene] Reben an der Som-
ma), Vino Greco (aus Kalabrien).
Weinhandlung: *Giuseppe Scala,
Via Concezione a Toledo 42 (auch
gute Sicilianer).

Cafés: *Huropa ; — *Palazzo Reale ;
beide an Str. di Chiaja (beim konig-
lichen Palast). — *Ztalia, Str. di
Roma. — *Napoli, Via Roma 236,
mit Sdlen im 1: Stock. — *Commerce,
gegeniiber der Fontana Medina;
stets gefiillt (von einem Schweizer
gehalten). — Ttalia Meridionale, Str.
Chiaja 25; der Kaffee dieses kleinen
Lokals gilt als der beste in Neapel,

Tasse 20 €. — *Benvenuti, Str. di
Chiaja 140, hat das renommirteste
Eis. — Diesseit des Museums an

Via Roma (Ecke Via Carlo Doria):
Café Comito (auch gutes Gabelfriih-
nazionale :
Pavillon und Vacca. Das beste Eis in
Noapel ist dag in »Pezzi¢ (Rund-
stiicken), 60 C.

Zuckerbdcker: *Caflich (Schyei-
zer), Via Roma 263. — D’Albero,
Via Roma 218.

Cicerone (Fremdenfiihrer): na-
mentlich bei den grosseren Land-
partien sehr empfehlenswerth: *J.
Huber (Ungar. spricht deutsch),
Sedile del Porto18; auch im Schwei-
zer-Kaffee Zepf-Weber am Molo zu
erfragen; 6 I'r. pro Tag; auch fiir
Einkiufe und Kommissionen ver-
dient erdasvollste Vertrauen. — Em-
pfehlenswerth sind auch die Schwei-
zer Karl Zumstein (bei Zepf-Weber
zu erfragen), und ddam Hefty, im
Hotel Washington. — Johann Huber
und Anton de Oriscenze haben auch
Ausfliige nach Amalfi und Paestum
unternommen; der Preis fir jede
Person ist 50 Fr., alle Ausgaben der
Hin- und Herreise (2 Tage), Bisen-
bahn nach Salerno und Wagen nach
Amalfi, Wagen nach Paestum, und
die Hotelausgaben mit inbegriffen.
Man hat nur seinen Namen und
die ‘Wohnungsnummer an Herrn
Johann Huber, Sedile del Porto 18,
zu schreiben.

Wagen: Die Falnrt, 1spinnig (Car-
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