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426 : 32. Rom.

Gregoriana, Frattina, Condotti). —
‘Wohnungsagenturen:  *Pochalsky,
Corso 455 (spricht deutsch). — Shea,
Piazza di Spagna 11. Das Zimmer
wird zu 2—3 Fr. tigl. berechnet
(Ofen, Fenster, Thiiren, Teppich,
Closet vergesse man nicht zu unter-
suchen); fiur grossere Wohnungen
ist schriftlicher Kontrakt und In-
ventar (auch fiir kurze Zeit) uner-
lisslich., ‘Wihrend der Karnevals-
zeit bedinge man sich die Fenster.
Iiir Wohnungen sorgt auch das
Bankhaus: *Giorgi e Biscossi, Via
Frattina 114,

Restaurants: Die vornehmsten:
*Spillmann fréres, Via Condotti 10
(J 3). — Spillmann sen,, Via Con-
dotti 13. — *Nazarri, Piazza di
Spagna 81, sehr gut, aber theuer. —
Billiger: *Bedeau,jetzt Marcheggiani,
Via della Croce 81 (J3), italienisch,
ganz ausgezeichnet, T. d’h. im 1.
Stock Abds. 6 Uhr 3,60 Fr. — Re-
naud, Via Maria de’ Fiori 26. — Ca-

vour, Via Mercede 48, — *Rosetta, Via

1) Zuppe, Suppen:
Capellini, Nudeln. Lopf,
do. asciwtti al burro, Nu-

deln mit Butter, ohne

Briihe.

Iittucce, Nudelscheiben,
Riso alla Milanese, Reis

Gallinaccio ,

(maildndischer). 3) eass
fapj 7 F Fritti,
Cucﬁf:ﬁem’ Nudelhiit= | 500 ttones:

Maccheroni, Maccaroni.
do. all’ alici, Macearoni
mit Sardellen.

Testa di wvitello, Kalbs-
Cappone, Kapaun.
Pesce, Fisch,

Zambone Codighino, ge-
fiillte Schweinsfiisse.

Animelle dorate, Kalbs-
brustdriisen.

Giustiniani 22, beim Pantheon, sehr
zuempfehlen. — *Falcone, Piazza
Hustachio 58 (H5) (nahe beim Pan-
theon; echt romisch, aber vortreff-
liche Kiiche, und auch von Damen
besucht). — Lepre, Via Condotti 80.

Trattorien (einfachere, billi-
gere Speisehfuser, von deutschen
Kiinstlern besucht): Genrio, Via due
Macelli 12 (K4). — Oarlin, Via
quattro Fontane 173 (deutsch), logirt

auch gut und bhillig. — Zratioria
Piemontese, Via Trevi 10. — *Re-

becchino, Bocea di Lieone 7. — Tor-
retta di Borghese, Via della Torretta 1
(beim Campo Marzo). — *Archetto,
Piazza Pietra 64, — *Roma, Via
S. Claudio 90 (auch von Deutschen
besucht). — Andrea, Via Sistina
(beim Vicolo Zucchello). — Gabbione,
Via Lavatore 40 (bei Fontana Trevi).
— Angeletto, Via della Valle 53,
Speisekarte der Restauration des

Falcone (mit Weglassung des Selbst-
verstindlichen):

Abbacchio fritto, Lamm?
gesottenes.
Capretto  fritto,
gesottene.

Ziege,
Truthahn.

4) Umidi, gedimpf-
tes Fleisch:
Mongana, Kalbfieisch.
Scaloppe  di  mongana,
Escaloppe.
do. con trujie, Escaloppe
mit Triiffeln.

in Fett

Zuppe ordinarie, Briihe.

Spaghetli espressi, Nu-
deln, express bestellt.

Paste asciutte al pomo-
doro, Mehlspeise mit
Paradieséipfeln.

Zuppa al magro, Fasten-
suppe.

Risotto spreso, gebacke-
ner Reis.

2) Bolliti,

tenes:

Manzo, Rindfleisch.

do. sotto aceto, Rind-
fleisch mit Gurken.

Lingua di manzo, Rinder-
zZunge.

do. di vitello, Kalbhszunge,

Gresot-

do. con carciofi, Kalbs-
brustdriisen mit Arti-
scholken.

Carciofi infarinati, Arti-
schoken in Mehl.

Cervello e fegato di mon-
gana, Kalbshirn und
Leber.

Fegato  di  mongana,
Kalbsleber.

Fritto masto, Gtemischtes
Gresottenes.

Coratelle di fritto, Bin-
geweide.

Cuscinetti,  Gerdstetes

Brod mit Schinken.
Supplis di riso, Kuchen
von Reis mit Hithner-
leber.
Patate, Kartoffeln.

do. con salsa, Escaloppe
mit Brithe.

Ooteletta, Cotelette mit
Briihe.

Spezzato, Gehacktes.

Pollo  (con pomodoro),
Huhn (mit Paradies-
dpfeln).

Pollo alla padella, Huhn
in der Pfanne.

Cosciotto di, Keule von.

Involto di manzo, Rinds-
rollen.

Ripieno, Fiilsel.

Marescialle, Hachisches
Fleisch.

Agrodolce, sauersiiss.

Piccione nostrale, Taube.

Anitra, Ente.

Stufatino, Geddmpftes.
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