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Stachel- und Jobaunisbeeven als Hod)famm.

Die Unterlagen werden aud Stedlingen ober aud) aud Samen ge-
wonten, jedoch ift bie erftere Bermehrungdavt empfehlendwerter, weil fie
fiiraere Beit beanfprucht und mweniger umitandlich ift, zubem auch bdie aus
Gtedlingen erhaltenen Pflanzen ein ebenjo fjtarfed, ja fjtarfered Wadhstum
aufieifen al3 Sdamlinge. Die Wilblingsfeplinge werden anf Beete gepflanst.
G5 geniigt, wenn die Pilangen in der Reihe 30 cm und wifden den Reihen
40 cm voneinanderitehen. Alsdbann (Gt man an jeber Pflanze immer nur
etnen Trieb zur Entwidlung fommen, alle anberen werben duvd) Cinfnetpen
(PBingieren) zuviictgehalten, mehrere auch gany entfernt. Einige friftige Sted-
linge evhalten tm erften Jahre {hon bie nitige Hohe und Stirfe, jo bdaf
bie anzuivendende Veredelung audfithrbar todve, allein beffer ift e2, fie nod
su unterfaffen und lieber nody ein Jahr (Anger mit der Beredelung zu warten,
da die Mehrzahl der Triebe dodh ju {dhwad ijt.

Betreffs der Hibhe, tveldhe man diefen Hodftimmden su geben Hat,
ift nur au bemerfen, daf man ein beftimmted Hohenmaf nidht einzubalten
hat, denn ein jeder muf felbjt tviffen, wie und o er bdiefe Stammden ver-
wenben fann; hochjtend in der Baumjdjule wdve e3 angebracht, aber aud
ba ift ‘e3 nottvendig, alle ®rdpen aufieifen su fdunen, dod) follte eine Hihe
pont 1'70—2 Meter nidit iiberjdritten werben; die getwdhnlichfte und geeignetjte

© Dohe betrigt 1Y, Meter. Sobald die zu Unterlagen beftimmien ZTriebe

geniigend erftarft {inb. Fann man Enbe Juli und den gangen Anguit Hindurd
pie LVervedelung der Stadjel- und Johannidbeeven vornehmen. Man fingt
oeshalb fo {pdt am, tweil erft dann in den nteiften Bieigen bad Holz jo tweit
audgereift ift, baB e3 mit Erfolg su Edelveifern berivendet werden fann.

Trocknen von Gemiife und Obf fiiv den fHaushalt.
(it Abbilbung.)

Der Uberfup an Obft und Gemitfe in den Sommet- und Herbit-
monaten ift oft fiber Crivarten grof und (Gt fih am einfacdhften und billigften
burch Trodnen fiir jene Jahredseit aufbetwabhren, two bdiefe Produfte feltener,
teurer oder im frijhen Buftande nicht erhaltlich find. Sede Hausfrau fann
fih dag Dorrobft und Dovrgemiife leicht und faft ohne KRoften jelbft exzeugen;
vie Hauptiache ift eine einfache, jedoch leiftungsfihige Darre.

Da dad ridhtige Trodnen blof: ein Verdbunften ober Eniziehen bed
groften Teiled besd Taffers begtveden joll, fo muf jebe Dorrovorvichtung fo
eingerichtet fein, baf einerfeitd bie mit Waflerdampf gejdttigte Luft ungehindert
abziehen fann, anberfeitd die Bufuhr frifdher trodener RJuft ermbglicht ijt.
Diefen Anforderungen entjpricht die von Frang Nechvile, Wien, V., Marga-
retenjtr. 98, nad) dem Geifenheimer Shjtem gebaute Herddarre volfommen.

- Gin Berbreunen desd Dirvprodufted, wie joldes im Badofen vorfommt, ift

bei diefer Darre bei einiger Anufmerfjombeit unmiglidh. Die Temperatur laft

fih nac) Belieben vegulieren, indem man die Darre bei groferem Herdfeuer:

auf einen Fibleren Rlap Ded Derbes fdhiebt und die Hiivden odfter wechfelt
ober bei fhmadjer Feuerung mehr angd Feuer ftellt.
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