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fitnf Tage alt find. Da nun dedwegen die Konigin als Meade einige Tage fpiter
ihre toniglidhe Nahrung erhilt, und diefe Nahrung weifellos auf bdie friftige
Gntwidlung dev fiinftigen Konigin Cinfluf hat, fo ift e8 offenbar, daf Kiniginnen
aus Schwarmellen fruchtbarer werden af8 folhe aus Nadyidjaffungszellen.

©8 ift alfo ftdjer, baf die freiwilligen Schwivme nicht nuv eine gute
Ronigin im Stode guvitdlaffen, fonbdern aud) bet den Nad)jdjwirmen Deffeve
Mittter liefern al8 vie Ableger, und die Crfahrung lehut ja, daf ein Nad)-
fhwarm, wenn ev aud) wenig Bolf im Anfange hat, bei einiger Pflege im
niichften Jahre fdhon unter die guten BVolfer gehort. Darum ift fdhade wm jeden
jungen Weifel, weldjer bei einem Nadytidwarme das Leben einbiift.

Geit Daterzon den Mobilbau evfunden hat, gibt 8 feine Erfindung
bei der Bienenjucht, weldpe fo vajeh und umfaffend Cingang gefunden al8
das Ausichleudern des Honigs. Gewif greifen aud) beide Crfindungen fo in-
cinander, daf fie fovmlicd) su einem Gangen verfhmelzen. IJn guten Jahren
wie in dem vevgangenen ift dev Blumen Heftar fo reichlic) vorhanden, daf ihn
die Bienen juhaufe nicht untevbringen fonmem, weil e8 an fertigen Bellen
fehlt. Bwar bauen bdie Biemen, wenn fie eine gute Tvacdjt haben, aud) febhr
rafd) a8, wie 3. B. tm vergangenen Sommuter, wo man beobadhten fonnte,
bafp fie itber Nacht 5000 bi8 6000 newe Bellen auffithuten, aber bennod)
witd man eine grofere Honigernte evjielen, wenn man leeve Waben einhiingen
Yann. Uber bdiefe LWaben bditrfen nicht ju alt und fdwary fein, wie died
bfters der Fall ift, wenn fie nod) aud ben fritheren Jahren ftamumen, denn
pann find fie meift jhon am Boden von den Motten verlept und unbraudbar.
Waben dagegen, wenn e auc) etwas brawn find vom Honig, aber nod) feine
Nymphenhiutden erhalten, find leicht 618 zur vollen Honigtradyt aufzu-
pewahren. Die gewdhnlidien Refervationsmittel, wie fdpwefeln, find nic)t weit
fev; am Deften bleiben die Waben, wenn man fie nidjt ju nahe aneinander
an etnem [ichten Orte aufhingt, 3. B. swifden Doppelfenjtern.

So vortheilhaft nun bas Ausjchleudern des Honigd an und fit fid)
ift, fo witd dod) damit fehv viel Unfinn getvieben, ja man fann fagen, ge-
fiindigt. Die Habgierde wird dabet zu grof und fdjadet fic) gulest felbft. Die
Thoven und PDabgievigen find aber diejenigen, weldje, fobald fle Honig in
ben Bellen glingen fehen, die Waben hevausnehmen und ausjdyleudern. Wad
haben fie geevntet? einen fiiflichen Saft, der wenig Honiggejhmad Hhat, nady
einiger Beit did witd, und eine foldje graue Favbe annimmt, daf niemand
mehr viel Bertvauen Hat, ihn zu faufen. Worum witd der Honig fofehr
entwertet? Nicht die Menge allein, die erzengt wird, mad)t dad aus, jondern
die fdjlechte Qualitit. Der Honig, foll er gut und fdhmachaft werden, muf
orbentlid) jugedectelt, eine Beitlang in den Bellen ablagern twie Bier und Wein
in ben Fiffern. Man madje dod) den Berfuc) und fdhneide von einer Wabe etnen
Theil aus, wenn dicfelbe foeben jugedecfelt wurbde, laffe denfelben aus und hebe
ihn auf. Ginen anderen Thetl dev Wabe nehme man im Herbfte hevaus, wo fie
fdhon einige Monate gugedectelt war, und den itbrigen Theil im Frithjahre und
man witd fid) itbereugen, wie fehr der Honig an Qualidt zugenommen hat.
Doch Hat es den Anfchein, ald ob die Ausfdleudever durd) Vorftellungen fid
ebenforentg beivven laffen, wie chemals die Ableger-Fabrifanten; nun laffen
wiv fie fortmadjen, wiv aber bleiben bei dem praftifdhen: ,Eile mit Weilel”
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