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bevslferten Guropa’s, fo darf man dod) viele anbeve Cigenfdjaften al8 einfluf-
veich) durdjaus nid)t mifachten. Hieher gehiset in erfier Ridytung bic aufier-
owdentliche Fruchtbarfeit, duvd) weldhe das geringe Anlagscapital fidy fehu
fdmell fteigern Lift. Auch ift die Art der Ernihrung wnd Haltung cine fo
einfache, wenig Beit und Raum beanfpruchende, dap wohl dag Scywein in
vielev Bezichung felbft das MRind an localer tupbarteit itbertrifft.

Befondere Bedentung gewinnt dicfe Thierhaltung fiir den fleinen Pann,
indem e8 gleidhfam von feinem Tifdhe fpeift. — BVei Menfd) und Sdywein
trifft bie Bezeidyuung, alles effend, vollfommen ju, beibe find befibigt, aus
Thier- und Pflangenreid) ju verzehren, was iiberhaupt nicht abjolut unverdaiu-
bor ift. ©o wanbert bag Daupterzeugnif dev Eeinen Leute, bdie Kartoffel,
in beide Futtertrbge und and) dev andevweitige Bufas ift nur dev Quantitdt
und Auswahl nac) verfdjicden von bder menfdhlicgen Erndhrung, in feiner
Nihrwivtung und demifhen Bufammenjepung aber jiemlid) ibentifd), ober
follte e8 wenigftens fein. Seine grofen Gebiiude-Herftellungen, feine Futters
magagine bebarf der Scyweinmifter, ein fleiner holzerner Stall, den er fid)
jur Noth felbft zufammengimmert, ein Paar Hafen am Herd, ein Paar
Gide in der Speife, bilven das ganze Inftrument jur Erzengung einer dev
widjtigiten Crnihrungdmittel vieler Taufende. — Die Frangofen Iwiinfdyen
fih fiir ifre Yrmen cin Hithnchen in ihren Topf, wir witnfden und fitr
unfern Tag= und Hanbdwerfer, Weber oder Keufdjler, und wie fie alle Heifen
migen, einen fetten Bafonier im Maftftall, dann ift wofhl das Schwerfte fiir
fie itberyounben.

8 unterliegt daher Feinem Bvweifel, daf das Sdywein fitv den land-
wirthichaftlidhen Betvieb von hochfter Wichtigleit ift und ywedmifig in feiner
Wirthidaft fehlen darf. In gewiffen Fillen faun e8 aber aud) zum Haupt-
piehftand iwerden, wo maffenbafte Cidjelmaft vorhanden ober ein technifdjes
Unternehmen juc Schweinmaft geeignete Abfille fiefert. — Dod) bem entz
fchicdenen und fo fehr bevedjtigten Foutfdritt ber Schweinfaltung, Hat die
Gntbecfung  der Tvidjinen ploglic) Halt geboten, ja biefelbe fogar unter ben
fritheren Stand guvitcgefest. €3 war bielleicht nid)t fo fehr die Gefahr bder
Unftedung, die fo allgemein vom Genuf bes Sdyweinfleifches abhielt, da man
fih jo leicht durch das Garfochen vor Anftedung fichert, al8 vielmehr bder
Gedanfe an dag punfle Gtwas, weldes man anftatt Fleifd) zu verfdjlingen
haben werde, Aud) auf die Finne, das allbefannte Gnbogoen bes Schweines,
wurde man bei diefer Gelegenbheit wieder aufmerfiam und bdie Sefabhr, fid
bert Bandwurm juzuzichen.

Was Wunder, daf durd) mehreve Jahre bdad Sdyweinefleifd), trok
feiner reichlichen Ndburaft, da o8 bei gleidjem Gewidht weniger Knodjen
enthilt, al8 das Fleifth der Wiederfiuer, im Preife jogar unter bag Jind=
fleife) fant. Dod) allmilig beginnt wieder bdie veelle Wiirdigung des Wohl-
gefdymades und der [eidjten Pevbaulichfeit Plap gu greifen, und wenn ed
aud) verhiltnifmifig nody nicht die alten Preife erveicht hat und auc lange
nidjt erveidjen wird, fo ift doc) die Schweinegucht wnd Majt tm Grofen und
Rleinen allgenein wiedev ertriiglic) gerorben, bet und zu Lande das Sdywetrne=
fleifd) wieder die gefuchtefte Fleijehjorte und perdient baher die veelle Vead):
tung jedes ftrebfamen Landwirthes.
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