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gefocht werben. Peterfilie und Rahm Dbiirfen nidht bei-
gegeben mwerben. $ingegen fann aufgeldjtes Maggi nur
niigen.

Brotjuppe.

Gin mittleres $Hauptel IJwiebel, ein gereinigtes
Biijdyel Peterfilie wird fein gewiegt und in wenig Fett ge-
rojtet. Sdmarabrot jdhreidet man feinblatterig, gibt einen
gehauften Teller voll 3u dem Gerdfteten in ben Kodytopf
und gibt o viel Wafjer darauf, dap das Brot weid) focdhen
fann.  Jn einem anderen Gefdp fodht man zwei gropere
Rartoffelnn, melche man roh in Wiirfel gejdhnitten hat, i
etwas ©alamaijfer weid). Jjt das Brot zum Jerdriiden,
o {prudelt man es fein ab, jchlittet die Kartoffeln mit Dem
MWajjer dagu, reibt etwas Mustatnup hinein und leert das
Berdftete hingu. Man (Gt alles gut durdhfochen; etwas
faurer Rahm und Maggi ift aud) hier von grofem Nuben.
Reidht fiiv 6 Teller Suppe.

AT

Die Trodenmild) ift ein Prdpavaf, weldes aus reinfter
Bollmild) hergejtellt ift, daber fein demijdes.

ORI AR

Bezugsquellen fiir Crokenmild):

Stadt. ‘Lebensmittel-Derkaufsftelle, Promenade 39
und

Linzer Miederlagen der L. Zentral-Ceebutter-Derkaufs
genoffenfdaft Sharding anf der Spittelwiefe und
Landftrage.
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