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Einleitung.

Deutschland verbrauchte vor dem Krieg gegen 1900000 t
Fett jéhrlich, davon 1500000 t fiir Speise- und 400000 ¢
fiir technische Zwecke. Der Anbau von Olsaaten war seit
1870 sténdig zuriickgegangen und auch die Erzeugung an
tierischen Fetten geniigte bei weitem nicht fiir den Bedarf.
Es muBten daher groBe Mengen von Olsaaten und Ol-
friichten, von tlerlqchen und pf]amhchen Fetten und Olen
eingefithrt werden, im Jahre 1911 fiir itber 800 Millionen
Mark. Aus diesen Zahlen erhellt ohne weiteres die hohe
wirtschaftliche Bedeutung der deutschen Fettindustrie und
ihre schwere Beemtmchtlgung durch den Krieg.

Die Fettindustrie gewinnt aus den Rohstoffen die Ole
und Fette und fithrt dleselben in den Zustand der Speise-
fihigkeit oder der technischen Verwendbarkeit iiber: Ol-
miihlen, Talgschmelzen, Molkereiwesen, Margarinefabri-

kation. Oder sie zerlegt die Fette in ihre Bestandteile und

wandelt die letzteren zu Gebrauchsstoffen um: Glyzerin-,
Stearin-, Seifenfabrikation. Die Margarine-, Glyzerin- und
Stearinfabrikation sollen nachstehend etwas naher be-
trachtet werden.

I. Margarinefabrikation.

Was ist Margarine ? Auf diese Frage wird der Laie zu-
meist antworten: Margarine ist Kunstbutter! Und einer
oder der andere konnte vor dem Kriege vielleicht auch
sagen: Margarine ist Armeleutebutter! 1In beiden Aus-
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