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pen Fochen, was aber nicht auf einmal gefdhefen mup, da
man fie 3 B. audy in 3 Tagen, jeben Tag 3 Stunben
fieben laffen fann. Dann paffive fie durch eine Serviette
und foche fie wieber ein, damit fie, wenn fte falt ift, eine
fefte Suly wirtd, Stelle ¢6 dann 2 — 3 Tage an eirten
Biflen Ortj friicse fie hevaus, {dhneide fie in nicht 3u dicke
Streifen und trodne fte an ber Luift.

9, Senf 3u madyen.

Gtofe fein: 12 Lth Mandeln, eben fo viel Juder,
etwad Jimmt und Gewiivgnelfen, mijche 24 Loth fiifes
und 6 Qth bitteres Senfmehl gefiedbt darunter. Laffe dann
41, Map Aepfelmoft fo lange in einem Topf fieden, bis
er nicht mebr fdhdaumt, der Schawm muf immer abgenom-
men werden. Die Halfte davon giefe unter fortwdahrendem
Winrlihren Giber bag Gemifdhte, vithre ed fo lange, bid 8
falt wird und laffe es iiber Nadht yugedectt ftehen. Die 2.
Hilfte fieve fo lange, bid der 3. Theil eingefocht ift, ver:
mifdhe ihn dann mit dem Senf und fille damit vie Fla-
{chen, welche an einem Fithlen Orte aufbewalhrt werben
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