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Pleffertdrner, 20 Gewiirgnelfen unb 20 Musfatwurzeln,
binbe die Flafhe su, ftelle fte an die Sonne und loffe e8
14 Tage ftehen; man muf aber jeden Fag bie Flafde
einmal aufiitteln. Seife den Effig durch ein Tud, ftede
ihn nody einmal, laffe ifn austiflen, fitlle ihn in Slajchen
unb ftopsle fte fehr gut ju.

7. frebsbutter.

Stoge bie Schalen von 12 Krebfen fammt 1 Biex:
ting Butter fein gufamnien, @ib €8 pann in ein Saffevol
unt foche e8 auf ber Glut unter beftdndigem Rithren, fo
baf Der Butter voth wird. Dann gib in einen Weibdling
faltes Waffer und feihe bie Butter purdy ein Tuch ober
Gieb bavein. Dad tibrige (At fich auch mit Milch  auffte:
ben und al8 Lrebémildy gebrauchen. G4 ift §u bemerfen,
baf man die Butter nicht gu heif abfodhen parf, weil fte
fonft braun wird, ftatt voth. Braudyt man fie sum - Auf-
vithren, fo ift Davauf gu fehen, da man fie nidht ju lange
vlifet, weil dann ihre Farbe {dhwader wicd. Ueberhaupt
miffen alle Krebdfpeifen audy im Baden {angfam befhan=
belt werden, fonft verlieven fte dad Rothe.

8. Kinfilicye LHaufenblafe.

Reinige einige Pfund Schweinshaut gany vom Fett,
wafdhe fie im Waffer veht gut aus, gib in einen Topf
faltes MWaffer und ftelle darin die Haut jum Feuer, Wenn
e fiedet, nimm Die Haut hevaus und {habe fie mit dem
Meffeveiicfen gut ab, wajcpe fie wieder im falten Waffer
und wiederhole bdief fo lange, bis auf bem Waffer fein
Felt mefye u feben ift. Gib die {o abgepusbte Haut in einen
Topf, recht viel faltes Waffer varvauf und laf fie 9 Stun-
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