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2. Himbeereffig.

Man gibt 1 Piund reingetlaubte Himbeeren in einen
Weidling, gieft eine Galbe Maf Weinefjeg, Den man um
den 4. Theil eingefocht hat, darvauf und [aft €8 gugedectt
fiber Nacht fiehen. Hievauf feihe ben Saft durd) ein Tudy,
gib nod einmal fo viel gefldrten und Dictlich eingefottenen
Suder Hineirr, flebe ihn nodh einige Male auf, fdhdume
ihn gut ab und fiille ihn, wenn er abgefithlt ift, in bie
Gldfer.

: 3. Sardhellenbutter.
Rimm ju gleidgem Gewidhte Savbellen und Butter,

Die Sardellen pupe vein, fhneide fie Tein und ftofe fie -
in efnem Mbrfer. Gib dann bie Butter davunter, mache

einen Strifel baraus und ftefle fie an einen Ffihlen Ort
sum Auftewabren.

4. Bleine Gurken cingumacyen.
Pan nimmt fleine Gurfen, gieft falted Waffer dar-

auf und fdywentt fie einigemale hin und fer, um ben Sand

ober Die Grbe, die bavin ift, weg ju befommen, gibt fie
pann auf Thdper  und tvodnet fle gut ab, {dhneidet unten
unb. oben Blithe und Stiel weg und vichtet fie in Eleine
Faffeln. Auf den Boden legt man Weidyfelbldtter, Dillen
ober Dad fogenannte Gurfentraut, Gichenblatter und einige
Befferoni, tann legt man Gucfen feft und dicht aneinanber
big gur Hilfte bed Fafes, bann wieber eine Lage Hrduter
wie Die auf tem Boben, bann Gurfen, bid ed gany voll
ift. Man fiedet Weineffig mit gangem Pfeffer, fhdumt ihn
gut ab unb gieft ifu fiebend diber bie Gurfen. Diefes: bes




	-

