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man Ddie gweite Halfte uder in ein Beden, feiht dann
bag abgefochte Waffer auf diefen uder und wenn es ge-
weicht ift, fo wird diefer gefotten, bid er einen Faden madht,
bann gibt man Juder und Saft bavein, (it bas Sange
‘ nody ein wenig abfocdhen, Hernach {hlittet man ed ieber
I in Den Topf und wenn ed falt ift, fo gibt man e8 in bdie
‘ Gefrierbiichfe. Soll Dad Gange nady bem Abfochen Feine
E Map audmadhen, fo wivd ed mit Judermaffer erfept. s
fann audy den Tag vorfer abgefodht werden,

| 3. Crdbeergefeornes.

Baffive reife Crbbeeren durd) ein Sieb, -fammle
ben ©aft, wage ifn ab, gib eben fo {hwer Suder mit
etwad Whaffer in ein meffingened Becen. Stelle ihn dann
auf’d Feuer, nimm Den Schaum ab und laffe ihn eine
t Bievtelftunde fochen. Nimm ihn dann vom Feuer, rithre
i ‘ben Grdbeerfaft barunter, laffe e8 gany ausktithlen, giefe
: e8 in bie Gigbiihfe und verfahre 1ibrigensd vie mit bem
i Cavamel-Gig RNr. 1.

4. Erdbeergefrornes auf andeve At
Man Focht 12 Loth Suder mit 1 Seidl Waffer, bid
ev etwad Didlidht wird, bann feifit man ifhn in einen Topf
und 4t ifm ausfihlen, Subeffen freibt man 21, Maf e
Grdbeeven durch ein Tuch und gibt diefen Saft in pen
‘audgefithlten Suder. Gndlich gibt man 1 Lffelvoll Limo-
nienfaft bagu und etivag Alfermusfaft, bamit fte fhon voth
l rerden, und wenn ed falt ift, gib 8 in bie Bichfe.

| 5. Ribifelgefrornes, ‘
] Jum: Ribifelgefrornen bleibt der Limonienfaft weg, »
|

ftate biefem muf man mebr Judfer nehmen, itbrigens wirh
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